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1.Планируемые результаты освоения  учебного  предмета
Личностные результаты

1. Проявление познавательных интересов и творческой активности в данной области предметной технологической деятельности. 

2.Выражение желания учиться и трудиться на производстве для удовлетворения текущих и перспективных потребностей. 

3. Развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности. 

4. Овладение установками, нормами и правилами научной организации умственного и физического труда. 

5. Самооценка своих умственных и физических способностей для труда в различных сферах с позиций будущей социализации.

6. Планирование образовательной и профессиональной карьеры. 

7. Осознание необходимости общественно полезного труда как условия безопасной и эффективной социализации. 

8. Бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам.

9. Готовность к рациональному ведению домашнего хозяйства.

10. Проявление технико-технологического и экономического мышления при организации своей деятельности. 

Метапредметные результаты 

1. Планирование процесса познавательной деятельности.

2. Ответственное отношение к культуре питания, соответствующего нормам здорового образа жизни. 

3. Определение адекватных условиям способов решения учебной или трудовой задачи на основе заданных алгоритмов. 

4. Проявление нестандартного подхода к решению учебных и практических задач в процессе моделирования изделия или технологического процесса. 

5. Самостоятельное выполнение различных творческих работ по созданию оригинальных изделий технического творчества и декоративно-прикладного искусства.

6. Виртуальное и натурное моделирование художественных и технологических процессов и объектов.

7. Приведение примеров, подбор аргументов, формулирование обоснованных выводов по обоснованию технико-технологического и организационного решения; отражение в устной или письменной форме результатов своей деятельности. 

8. Выявление потребностей, проектирование и создание объектов, имеющих потребительную или социальную значимость. 

9. Выбор для решения познавательных и коммуникативных задач различных источников информации, включая энциклопедии, словари, интернет ресурсы и другие базы данных. 

10. Использование дополнительной информации при проектировании и создании объектов, имеющих личностную или общественно значимую потребительную стоимость.

11. Согласование и координация совместной познавательно-трудовой деятельности с другими ее участниками.

 12. Объективная оценка своего вклада в решение общих задач коллектива.

 13. Оценка своей познавательно-трудовой деятельности с точки зрения нравственных, правовых норм, эстетических ценностей по принятым в обществе и коллективе требованиям и принципам. 

14. Обоснование путей и средств устранения ошибок или разрешения противоречий в выполняемых технологических процессах.

 15. Соблюдение норм и правил культуры труда в соответствии с технологической культурой производства. 

16. Соблюдение безопасных приемов познавательно-трудовой деятельности и созидательного труда.

Предметные результаты:

В познавательной сфере: 

1) рациональное использование учебной и дополнительной технической и технологической информации для проектирования и создания объектов труда; 

2) оценка технологических свойств материалов и областей их применения; 

3) ориентация в имеющихся и возможных технических средствах и технологиях создания объектов труда;

4) классификация видов и назначения методов получения и преобразования материалов, энергии информации, объектов живой природу и социальной среды, а также соответствующих технологий промышленного производства;

5) распознавание видов, назначения материалов, инструментов и оборудования, применяемого в технологических процессах;

6) владение кодами и методами чтения и способами графического представления технической, технологической и инструктивной информации;

7) владение способами научной организации труда, формами деятельности, соответствующими культуре труда и технологической культуре производства;

8) применение общенаучных знаний в процессе осуществления рациональной технологической деятельности;

9) Применение элементов прикладной экономики при обосновании технологий и проектов;

10)  владение алгоритмами и методами решения технических и технологических задач.

В трудовой сфере: 

 1) планирование технологического процесса и процесса труда;

 2) организация рабочего места с учетом требований эргономики и научной организации труда; 

3) подбор материалов с учетом характера объекта труда и технологии; 

4) проведение необходимых опытов и исследований при подборе материалов и проектировании объекта труда; 

5) подбор инструментов и оборудования с учетом требований технологии и материально-энергетических ресурсов; 

6) анализ, разработка и/или реализация прикладных проектов, предполагающих: 

‒ изготовление материального продукта на основе технологической документации с применением элементарных (не требующих регулирования) и сложных (требующих регулирования/настройки) рабочих инструментов/технологического оборудования;

- модификацию материального продукта по технической документации и изменения параметров технологического процесса для получения заданных свойств материального продукта;

- определение характеристик и разработку материального продукта, включая его моделирование в информационной среде (конструкторе);

7) анализ, разработка и/или реализация технологических проектов, предполагающих: ‒ оптимизацию заданного способа (технологии) получения требующегося материального продукта (после его применения в собственной практике); 

8) анализ, разработка и/или реализация проектов, предполагающих планирование (разработку) материального продукта в соответствии с задачей собственной деятельности (включая моделирование и разработку документации);

9) планирование (разработка) материального продукта на основе самостоятельно проведенных исследований потребительских интересов; 

10) разработка плана продвижения продукта;

11) проведение и анализ конструирования механизмов, простейших роботов, позволяющих решить конкретные задачи (с помощью стандартных простых механизмов, с помощью материального или виртуального конструктора);

12) планирование последовательности операций и разработка инструкции, технологической карты для исполнителя, согласование с заинтересованными субъектами;

13) выполнение технологических операций с соблюдением установленных норм, стандартов и ограничений;

14) определение качества сырья и пищевых продуктов органолептическими и лабораторными методами; 

15) приготовление кулинарных блюд из молока, овощей, рыбы, мяса, птицы, круп и др. с учетом требований здорового образа жизни; 

16) формирование ответственного отношения к сохранению своего здоровья; 

17) составление меню для подростка, отвечающего требованию сохранения здоровья; 

18) заготовка продуктов для длительного хранения с максимальным сохранением их пищевой ценности; 

19) соблюдение безопасных приемов труда, правил пожарной безопасности, санитарии и гигиены;

20) соблюдение трудовой и технологической дисциплины;

21) выбор и использование кодов и средств представления технической и технологической информации и знаковых систем (текст, таблица, схема, чертеж, эскиз, технологическая карта и др.) в соответствии с коммуникативной задачей, сферой и ситуацией общения; 

22) контроль промежуточных и конечных результатов труда по установленным критериям и показателям с использованием контрольных и мерительных инструментов и карт пооперационного контроля;

23) выявление допущенных ошибок в процессе труда и обоснование способов их исправления; 

24) документирование результатов труда и проектной деятельности;

 25) расчёт себестоимости продукта труда. 

В мотивационной сфере: 

1) оценка своей способности и готовности к труду в конкретной предметной деятельности; 

2) выбор профиля технологической подготовки в старших классах полной средней школы или профессии в учреждениях начального профессионального или среднего специального обучения; 

3) выраженная готовность к труду в сфере материального производства;

 4) согласование своих потребностей и требований с другими участниками познавательно-трудовой деятельности; 

 5) осознание ответственности за качество результатов труда; 

 6) наличие экологической культуры при обосновании объекта труда и выполнении работ; 

 7) стремление к экономии и бережливости в расходовании времени, материалов, денежных средств и труда. 

В эстетической сфере:

 1) дизайнерское  проектирование изделия или рациональная эстетическая организация работ; 

2) применение различных технологий технического творчества и декоративно-прикладного искусства (резьба по дереву, чеканка, роспись ткани, ткачество, войлок, вышивка, шитье и др.) в создании изделий материальной культуры; 

 3) моделирование художественного оформления объекта труда;

4) способность выбрать свой стиль одежды с учетом особенности своей фигуры; 

5) эстетическое оформление рабочего места и рабочей одежды; 

6) сочетание образного и логического мышления в процессе творческой деятельности;

7) создание художественного образа и воплощение его в продукте; 

8) развитие пространственного художественного воображения; 

9) развитие композиционного мышления, чувства цвета, гармонии, контраста, пропорции, ритма, стиля и формы;

12) понимание роли света в образовании формы и цвета;

13) решение художественного образа средствами фактуры материалов;

 14) использование природных элементов в создании орнаментов, художественных образов моделей; 

15) сохранение и развитие традиций декоративно-прикладного искусства и народных промыслов в современном творчестве; 

16) применение методов художественного проектирования одежды; 

17) художественное оформление кулинарных блюд и сервировка стола; 

18) соблюдение правил этикета.

 В коммуникативной сфере: 

1) умение быть лидером и рядовым членом коллектива;

 2) формирование рабочей группы с учетом общности интересов и возможностей будущих членов трудового коллектива; 

3) выбор знаковых систем и средств для кодирования и оформления информации в процессе коммуникации; 

4) публичная презентация и защита идеи, варианта изделия, выбранной технологии и др.; 

5) способность к коллективному решению творческих задач; 

6) способность объективно и доброжелательно оценивать идеи и художественные достоинства работ членов коллектива; 

7) способность прийти на помощь товарищу; 

8) способность бесконфликтного общения в коллективе. 

В  физиолого-психологической сфере: 

1) развитие моторики и координации движений рук при работе с ручными инструментами и приспособлениями;

 2) достижение необходимой точности движений и ритма при выполнении различных технологических операций;

 3) соблюдение требуемой величины усилия, прикладываемого к инструменту с учетом технологических требований; 

4) развитие глазомера; 

5) развитие осязания, вкуса, обоняния. 

В результате обучения по данной программе обучающиеся должны овладеть:

· трудовыми и технологическими знаниями и умениями по преобразованию и использованию материалов, энергии, информации, необходимыми для создания продуктов труда в соответствии с предполагаемыми функциональными и эстетическими свойствами; 

· умениями ориентироваться в мире профессий, оценивать свои профессиональные интересы и склонности к изучаемым видам трудовой деятельности, составлять жизненные и профессиональные планы; 

· навыками самостоятельного планирования и ведения домашнего хозяйства; культуры труда, уважительного отношения к труду и результатам труда; 

· ответственным отношением к сохранению своего здоровья и ведению здорового образа жизни, основой которого является здоровое питание.

Раздел «Электротехника»

Ученик  научится:

•
разбираться в адаптированной для школьников технико-технологической информации по электротехнике и ориентироваться в электрических схемах, которые применяются при разработке, создании и эксплуатации электрифицированных приборов и аппаратов, составлять простые электрические схемы цепей бытовых устройств и моделей;

•
осуществлять технологические процессы сборки или ремонта объектов, содержащих электрические цепи, с учётом необходимости экономии электрической энергии. Выпускник получит возможность
Ученик получит возможность  научиться:

•
составлять электрические схемы, которые применяются при разработке электроустановок, создании и эксплуатации электрифицированных приборов и аппаратов, используя дополнительные источники информации (включая Интернет);

осуществлять
процессы
сборки,
регулировки
или
ремонта
объектов, содержащих электрические цепи с элементами электроники

Раздел «Технологии обработки конструкционных материалов»

Ученик научится:

•
находить в учебной литературе сведения, необходимые для конструирования объекта и осуществления выбранной технологии его изготовления;

•
читать технические рисунки, эскизы, чертежи ,схемы;

•
выполнять в масштабе чертежи и правильно оформлять технические рисунки и эскизы разрабатываемых объектов;

•
осуществлять
технологические
процессы
создания
или
ремонта материальных объектов.

Ученик получит возможность научиться:

•
грамотно пользоваться графической документацией и технико- технологической информацией, применяемыми при проектировании, изготовлении и эксплуатации различных технических объектов;

•
осуществлять
технологические
процессы
создания
или
ремонта материальных объектов, имеющих инновационные элементы.

Раздел
«Создание
изделий
из
текстильных материалов»

Ученик научится:

•
изготавливать с помощью ручных инструментов и швейной машины простые по конструкции модели швейных изделий, пользуясь технологической документацией;

•
выполнять влажно-тепловую обработку швейных изделий.

Ученик получит возможность научиться:

•
выполнять несложные приёмы моделирования швейных изделий;

•
определять и исправлять дефекты швейных изделий;

•
выполнять художественную отделку швейных изделий;

•
изготавливать изделия декоративно-прикладного искусства,региональных народных промыслов.

Раздел «Кулинария»

Ученик научится:

•самостоятельно готовить для своей семьи простые кулинарные блюда из сырых и варёных овощей и фруктов, молока и молочных продуктов, яиц, рыбы, мяса, птицы, различных видов теста, круп и макаронных изделий, отвечающие

требованиям рационального питания, соблюдая правильную технологическую последовательность приготовления, санитарно- гигиенические требования и правила безопасной работы.

Ученик получит возможность научиться:

•
составлять рацион питания на основе физиологических потребностей организма;

•
выбирать пищевые продукты для удовлетворения потребностей организма в белках, углеводах, жирах, витаминах, минеральных веществах; организовывать своё рациональное питание в домашних условиях; применять различные способы обработки пищевых продуктов в целях сохранения в них питательных веществ;

•
экономить электрическую энергию при обработке пищевых продуктов; оформлять приготовленные блюда, сервировать стол; соблюдать правила этикета за столом;

•
определять виды экологического загрязнения пищевых продуктов; оценивать влияние техногенной сферы на окружающую среду и здоровье человека;

•
выполнять мероприятия по предотвращению негативного влияния техногенной сферы на окружающую среду и здоровье человека.

Раздел «Технологии исследовательской, опытнической и проектной деятельности»

Ученик научится:

•
планировать и выполнять учебные технико-технологические проекты: выявлять и формулировать проблему; обосновывать цель проекта, конструкцию изделия, сущность итогового продукта или желаемого результата; планировать последовательность (этапы) выполнения работ; составлять маршрутную и технологическую карту изготовления изделия; выбирать средства реализации замысла; •контролировать ход и результаты выполнения проекта;

•
представлять результаты выполненного проекта: готовить пояснительную записку; пользоваться основными видами проектной

документации; представлять спроектированное и изготовленное изделие к защите, защищать проект с демонстрацией спроектированного и изготовленного изделия. 
Ученик получит возможность научиться:

•
организовывать и выполнять учебную проектную деятельность на основе установленных норм и стандартов, поиска новых технико- технологических решений; планировать и организовывать технологический процесс учётом имеющихся ресурсов и условий;

•
осуществлять презентацию, экономическую и экологическую оценку проекта, давать примерную оценку стоимости произведённого продукта как товара на рынке; разрабатывать вариант рекламы для продукта труда.
Содержание учебного предмета -68 часов
1.Раздел «Технологии домашнего хозяйства»-1ч
Тема 1. Интерьер жилого дома1-ч

Теоретические сведения.  Вводное занятие. Инструктаж по охране труда. Понятие об интерьере. Требования к интерьеру: эргономические, санитарно-гигиенические, эстетические. Создание интерьера кухни с учетом запросов и потребностей семьи и санитарно-гигиенических требований. Планировка кухни. Разделение кухни на зону приготовления пищи и зону приема пищи. Варианты планировки кухни: линейная, параллельная, угловая, П-образная. Оборудование кухни и его рациональное размещение в интерьере. Цветовое решение кухни. Использование современных материалов в отделке кухни. Проектирование кухни на компьютере.

Лабораторно-практические и практические работы.

Разработка плана размещения оборудования на кухне. Проектирование кухни на компьютере.
2.Раздел «Электротехника»-1ч

Тема1. Бытовые электроприборы-1 ч

Теоретические сведения. Общие сведения о видах ,принципе действия и правилах эксплуатации бытовых электроприборов на кухне: бытового холодильника, микроволновой печи(СВЧ)

 Лабораторно-практические и практические работы.
 Изучение потребностей в бытовых электроприборах на кухне. Изучение принципа действия и правил эксплуатации бытового холодильника и микроволновой печи.
Лабораторно-практические и практические работы. Оценка допустимой суммарной мощности электроприборов, подключаемых к одной розетке и квартирной (домовой)сети. Исследование соотношения потребляемой мощности и силы света различных ламп. Ознакомление с устройством и принципом  действия стиральной  машины-автомат, электрического фона. Изучение способов защиты электронных приборов от скачков напряжения.

3.Раздел «Технологии обработки конструкционных материалов»-20 ч
Тема 1. Технологии ручной обработки древесины и древесных материалов-12 ч

Теоретические сведения. Рабочее место обучающегося. Столярный или универсальный верстак. Ручные инструменты и приспособления. Планирование создания изделий. 

Технологический процесс, технологические операции. Понятия «заготовка», «деталь», «изделие». Технологическая и маршрутная карта.

Графическое изображение изделия: технический рисунок, эскиз, чертеж.

Разметка плоского изделия на заготовке. Разметочные и измерительные инструменты, шаблон. Применение компьютера для разработки графической документации.

Древесина как конструкционный материал. Пиломатериалы. Конструкционные древесные материалы.

Основные технологические операции и приемы ручной обработки древесины и древесных материалов; особенности их выполнения: пиление, строгание, сверление.

Сборка деталей изделия: гвоздями, шурупами, склеиванием. Зачистка и лакирование деревянных поверхностей. Правила безопасного труда.

Лабораторно - практические и практические работы. 

Организация рабочего места для столярных работ. 

 Чтение графического изображения изделия. Разметка плоского изделия. 

Определение пород древесины. Характеристика пиломатериалов и древесных материалов.

Выполнение рациональных и безопасных приемов работы ручными инструментами при пилении, строгании, сверлении.

Соединение деталей из древесины гвоздями, шурупами, склеиванием.

Использование ручных инструментов и приспособлений с соблюдением правил безопасной работы.

Разработка конструкторской и технологической документации  на проектируемое изделие с применением компьютера.

Определение отклонений и допусков размеров отверстия и вала.

Заточка лезвия ножа и настройка рубанка. Изготовление деревянного изделия с соединениями деталей: шиповым,  шкантами или шурупами в нагель.

Тема 3. Технологии ручной обработки металлов и искусственных материалов.-4 ч
Теоретические сведения. Рабочее место для ручной обработки металлов и искусственных материалов (пластмасс). Тонкие металлические листы, проволока и искусственные конструкционные материалы.

Основные технологические операции и приемы ручной обработки металлов и искусственных материалов.

Соединение тонких металлических листов фальцевым швом и заклепками.

Правила безопасной работы.

Лабораторно - практические и практические работы. 

Оборудование рабочего места для изготовления изделий из металлов и искусственных материалов. Планирование слесарных работ. Разметка деталей из тонких металлических листов, проволоки, искусственных материалов.

Правка, резание, зачистка и гибка металлического листа и проволоки с соблюдением правил безопасного труда.

Соединение тонких металлических листов фальцевым швом с заклепками.

Тема4.Технологии машинной обработки металлов и искусственных материалов-2ч

Теоретические сведения. Сверлильный станок: назначение ,устройство. Инструменты и оснастка. Приёмы работы на сверлильном станке. Крепление заготовок. 

  Правила безопасной работы на сверлильном станке.

Лабораторно-практические и практические работы. 
Изучение устройства и работы сверлильного станка. Ознакомление с машинными тисками и способами крепления заготовок. Обработка приемов сверления  на сверлильном станке. 

Тема5.Технологии художественно-прикладной обработки материалов- 2ч

Теоретические сведения. Технологии художественно-прикладной обработки материалов. Выпиливание  контуров фигур лобзиком. Материалы, инструменты  и приспособления для выпиливания. Организация рабочего места ,приёмы выполнения работы. Материалы и инструменты. Нанесение рисунка. Организация рабочего  места. 

Лабораторно-практические и практические работы. 
 Выполнение подготовительных работ и выпиливание лобзиком фигуры. Разработка и нанесение рисунка на изделие. Выжигание рисунка. Зачистка изделия.

4.Раздел «Создание изделий из текстильных материалов»-20ч

Тема1.Свойства текстильных материалов-2 ч

Теоретические сведения. Классификация текстильных волокон. Способы получения и свойства натуральных волокон растительного происхождения. Изготовление  нитей и тканей в условиях прядильного, ткацкого и отделочного современного производства и в домашних условиях. Основная и уточная нити в ткани. Ткацкие переплетения: полотняное, саржевое, сатиновое и атласное. Лицевая и изнаночная стороны ткани.

   Общие свойства текстильных материалов из волокон растительного происхождения: хлопчатобумажных и льняных тканей, ниток, тесьмы, лент. Профессии оператор прядильного производства, ткач.

Лабораторно-практические и практические работы.
Определение направления долевой нити в ткани. Определение лицевой и изнаночной сторон в ткани. Изучение свойств тканей из хлопка и льна.
Тема2. Конструирование швейных изделий-2ч

Теоретические сведения.

Понятие о чертеже и выкройке швейного изделия. Инструменты и приспособления для изготовления выкройки. Определение размеров швейного изделия. Расположение конструктивных линий фигуры. Снятие мерок. Особенности построения выкроек фартука, прямой юбки с кулиской на резинке подготовка выкройки к раскрою. Копирование готовой выкройки. Правила безопасной работы ножницами.
Лабораторно-практические и практические работы.

Изготовление выкроек для образцов ручных и машинных работ. Снятие мерок и изготовление выкройки проектного изделия.

Подготовка выкройки проектного изделия к раскрою.

Тема4. Швейная машина-2ч

Теоретические сведения.Современная бытовая швейная машина с электрическим приводом. Основные узлы швейной машины. Организация рабочего места для выполнения машинных работ. Подготовка к работе швейной машины: намотка нижней нитки на шпульку, заправка верхней и нижней ниток, выведение нижней нити наверх. Приемы работы на швейной машине: начало работы, поворот строчки под углом, закрепление машинной строчки в начале и конце работы, окончание работы. Неполадки, связанные с неправильной заправкой ниток. Назначение и правила использования регулирующих механизмов: переключателя вида строчек, регулятора длины стежка, клавиши шитья назад. Правила безопасной работы на швейной машине.

Лабораторно-практические и практические работы.

Упражнение в шитье на швейной машине, не заправленной нитками.

Заправка швейной машины нитками. Упражнение в шитье на швейной машине,  заправленной нитками. Исследование работы регулирующих механизмов швейной машины.

Выполнение прямой и зигзагообразной строчек с изменением длины стежка.

Упражнение в выполнении закрепок.

Тема5. Технология изготовления швейных изделий-10ч

Теоретические сведения.Организация рабочего места для раскройных работ. Подготовка ткани к раскрою. Раскладка выкроек на ткани с учетом направления долевой нити. Особенности раскладки выкроек в зависимости от ширины ткани и направления рисунка. Инструменты и приспособления для раскроя. Обмеловка выкройки с учетом припусков на швы. Выкраивание деталей швейного изделия. Критерии качества кроя. Правила безопасной работы портновскими булавками, швейными иглами и ножницами.

Инструменты и приспособления для ручных работ. Понятие о стежке, строчке, шве. Требования к выполнению ручных работ. Правила выполнения ручного стежка. Способы переноса линий выкройки на детали кроя: портновскими булавками и мелом, прямыми стежками.

Основные операции при ручных работах: предохранение срезов от осыпания – ручное обметывание; временное соединение деталей – сметывание; временной закрепление подогнутого края – заметывание ( с открытым и закрытым срезами).

 Требования к выполнению машинных работ. Основные операции при машинной обработке изделия: предохранение срезов от осыпания – машинное обметывание зигзагообразной строчкой и оверлоком; постоянное соединение деталей – стачивание; постоянное закрепление подогнутого края- застрачивание ( с открытым и закрытым срезами).

Оборудование для влажно-тепловой обработке (ВТО) ткани. Правила выполнения ВТО. Основные операции ВТО: приутюживание, разутюживание, заутюживание. Правила безопасной работы утюгом. 

Классификация машинных швов: соединительные (стачной шов вразутюжку и стачной шов в заутюжку) и краевые (шов вподгтбку с открытым срезом и шов в подгибку с открытым обметанным срезом, шов вподгибку с закрытым срезом).

Последовательность изготовления шейных изделий. Технология пошива фартука, юбки, шорт. Обработка кулиски для мягкого пояса (в фартуке), резинки (в юбке). Профессия закройщик, портной.

Лабораторно-практические и практические работы.

Раскладка выкроек на ткани. Раскрой швейного изделия. 

Изготовление образцов ручных и машинных работ.

Проведение влажно-тепловых работ.

Обработка проектного изделия по индивидуальному плану.
Тема6. Художественные ремесла-4ч
Теоретические сведения.Отделка швейных изделий вышивкой. Материалы и оборудование для вышивки крестом. Подготовка ткани и ниток к вышивке. Технология вышивания швом крест горизонтальными и вертикальными рядами, по диагонали.

Использование компьютера в вышивке крестом.

Лабораторно-практические и практические работы.

Создание схемы вышивки крестом. Выполнение образцов вышивки.

5.Раздел  Кулинария-10 ч
Тема1. Санитария и гигиена на кухне-1ч

Теоретические сведения.Понятия «санитария» и «гигиена». Правила санитарии и гигиены перед началом работы, при приготовлении пищи.

Правила безопасной работы при пользовании электрическими плитами и электроприборами, газовыми плитами, при работе с ножом, кипящими жидкостями и приспособлениями. Профессия повар.

Тема2. Здоровое питание-1ч

Теоретические сведения.Питание как физиологическая потребность. Состав пищевых продуктов. Значение белков, жиров, углеводов для жизнедеятельности человека. Роль витаминов, минеральных веществ и воды в обмене веществ, их содержание в пищевых продуктах.
Лабораторно-практическая  работа.
Рассмотреть в рабочей тетради таблицу и заполнить ее.

Тема3. Бутерброды и горячие напитки-2ч

Теоретические сведения.Продукты, применяемые для приготовления бутербродов. Значение хлеба в питании человека. Виды бутербродов. Технология приготовления бутербродов. Требования к качеству готовых бутербродов. Условия и сроки их хранения. Подача бутербродов.

Виды горячих напитков (чай, кофе, какао). Сорта чая, их вкусовые достоинства, полезные свойства. Технология заваривания, подача кофе. Приборы для приготовления кофе.

Тема4. Блюда из овощей и фруктов-2ч

Теоретические сведения.Пищевая (питательная) ценность овощей и фруктов. Содержание в них витаминов, минеральных солей, клетчатки, воды. Кулинарная классификация овощей. Питательная ценность фруктов.

Общие правила механической кулинарной обработки овощей. Правила измельчения овощей, наиболее распространенные виды нарезки овощей. Инструменты и приспособления для нарезки.

Технология приготовления салата из сырых овощей (фруктов).

Значение и виды тепловой обработки продуктов (варка, припускание, бланширование, жарение, пассерование, тушение, запекание). Преимущества и недостатки различных способов тепловой обработки овощей. Условия варки овощей для салатов, способствующие сохранению питательных веществ и витаминов.

Лабораторно-практическая  работа.

Работа с таблицей «Исследование фруктов »
Заполнить таблицу в рабочей тетради  «Способы приготовления блюд из овощей»
Тема5. Блюда из яиц-2ч

Теоретические сведения.Значение яиц в питании человека. Использование яиц в кулинарии. Меры предосторожности при работе с яйцами. Способы определения свежести яиц. Технология приготовления блюд из яиц. Способы варки куриных яиц: всмятку, «в мешочек», вкрутую. Приспособления для взбивания. Подача вареных яиц. Технология приготовления омлета. Подача готовых блюд.

Лабораторно-практическая работа.

Различные способы приготовления яиц..

Тема6. Приготовление завтрака. Сервировка стола к завтраку-2ч

Теоретические сведения.Меню завтрака. Понятие о сервировке стола. Особенности сервировки стола к завтраку. Набор столового белья, приборов и посуды для завтрака. Способы складывания салфеток. Салфеточный этикет.

Лабораторно-практическая  работа.

Рабочая тетрадь «Время приема пищи в семье».
Раздел 8. «Технологии творческой и опытнической деятельности»-16ч
Тема1. Исследовательская и созидательная деятельность-16 ч

Теоретические сведения.Понятие о творческой проектной деятельности, индивидуальных и коллективных творческих проектах. Цель и задачи проектной деятельности в 5 классе. Составные части годового творческого проекта пятиклассников.

Этапы выполнения проекта. Поисковый (подготовительный) этап: выбор темы проекта, обоснование необходимости изготовления изделия, формулирование требований к проектируемому изделию. Разработка нескольких вариантов изделия и выбор наилучшего. Технологический ( основной) этап: разработка конструкции и технологии изготовления изделия, подбор материалов и инструментов, организация рабочего места, изготовление изделия с соблюдением правил безопасной работы, подсчет затрат на изготовление. Аналитический (заключительный) этап: окончательный контроль готового изделия. Испытание изделия. Анализ того, что получилось, а что нет. Защита проекта.

Лабораторно-практические и практические работы.

Творческий проект по разделу «Технологии домашнего хозяйства».

Творческий проект по разделу « Технологии обработки конструкционных материалов».

Творческий проект по разделу «Создание изделий из текстильных материалов»

Творческий проект по разделу «Кулинария».

Составление портфолио и разработка электронной презентации.

Презентация и защита творческого проекта.

Варианты творческих проектов: «Планирование кухни», «Моя комната», «Интерьер гостиной», «Подставка под горячее», «Кухонная доска», «Набор столовых салфеток», «Фартук для кулинарных работ», «Наряд для завтрака на траве», «Приготовление завтрака для всей семьи» и др.
Тематическое планирование. 

	№ урока
	Раздел. Тема урока
	Количество часов
	Лабораторно-практическая работа 
	Практическая работа

	
	1.Раздел «Технологии домашнего хозяйства»
	1
	
	

	1
	Вводное занятие .Инструктаж по охране труда и Интерьер и планировка кухни.
	1
	
	1

	
	2.Раздел «Электротехника»
	1
	
	

	2
	Бытовые электро-приборы на кухне.
	1
	1
	

	
	Раздел 8. «Технологии творческой и опытнической деятельности»
	4(16)
	
	

	3
	Творческий проект «Планирование кухни».
	1
	
	

	4
	Работа над творческим проектом
	1
	
	

	5
	Оформление творческого проекта
	1
	
	

	6
	Защита творческого проекта.
	1
	
	

	
	3.Раздел «Технологии обработки конструкционных материалов»
	20
	
	

	7
	Оборудование рабочего места.
	1
	1
	1

	8
	Планирование работ по созданию изделия из древесины
	1
	
	

	9
	Графическое изображение изделия
	1
	
	1

	10
	Разметка изделия на заготовке
	1
	1
	

	11
	Древесина и материалы для изготовления
	1
	1
	1

	12
	Операции и приемы пиления древесины при изготовлении изделий
	1
	1
	1

	13
	Операции и приемы строгания древесины при изготовлении изделий
	1
	1
	

	14
	Строгание деревянных заготовок шерхебелем и рубанком
	1
	
	1

	15
	Операции и приемы сверления отверстий в древесине
	1
	1
	

	16
	Сверление отверстий в заготовках из древесины
	1
	
	1

	17
	Соединение деталей из древесины гвоздями, шурупами и клеем
	1
	
	

	18
	Соединение деталей из древесины
	1
	
	1

	19
	Отделка изделий:

Выпиливание лобзиком, выжигание
	1
	
	

	20
	Отделка изделий:

зачистка и лакирование
	1
	
	1

	21
	Оборудование рабочего места учащегося и планирование работ по созданию изделий из металла и пластмасс
	1
	
	

	22
	Изготовление изделий из металлов
	1
	1
	1

	23
	Операции и приемы ручной обработки металлических листов, проволоки и пластмасс
	1
	
	

	24
	Изготовление изделия из проволоки  и металлического листа
	1
	
	1


	25
	Изготовление изделий из жести соединением фальцевым швом.
	1
	
	

	26
	Изготовление изделий из жести соединением заклепками.
	1
	
	1

	
	Раздел 8. «Технологии творческой и опытнической деятельности»

	4(16)
	
	

	27
	Творческий проект «Создание изделий из древесины, металлов и пластмасс»
	1
	
	

	28
	Работа над творческим проектом
	1
	
	

	29
	Оформление творческого проекта
	1
	
	

	30
	Защита и оценка  проекта
	1
	
	

	
	4.Раздел «Создание изделий из текстильных материалов»
	20
	
	

	31
	Технология изготовления ткани
	1
	2
	

	32
	Текстильные материалы и х свойства
	1
	1
	

	33
	Конструирование швейных изделий
	1
	
	1

	34
	Изготовление выкройки фартука
	1
	
	1

	35
	Раскрой швейного изделия
	1
	
	1

	36
	Раскрой швейного изделия. 
	1
	
	1

	37
	Ручные швейные работы
	1
	
	1

	38
	Выполнение прямого стежка
	1
	
	1

	39
	Обметывание
	1
	
	1

	40
	Изготовление образцов ручных работ.
	1
	
	1

	41
	Швейная машина
	1
	
	

	42
	Режим работы швейной машины
	1
	1
	

	43
	Основные операции при машинной обработке изделия
	1
	
	

	44
	Машинные швы
	1
	
	1

	45
	Влажно-тепловая обработка ткани
	1
	
	

	46
	Проведение влажно-тепловых работ
	1
	
	

	47
	Последовательность изготовления швейных изделий.
	1
	
	

	48
	Обработка  проектного изделия.
	1
	
	

	49
	Отделка швейных изделий вышивкой.
	1
	
	

	50
	Создание схемы вышивки крестом и выполнение образца вышивки.
	1
	
	1

	
	Раздел 8. «Технологии творческой и опытнической деятельности»

	4(16)
	
	

	51
	Творческий проект «Создание изделий из текстильных материалов»
	1
	
	

	52
	Работа над творческим проектом
	1
	
	

	53
	Оформление творческого проекта
	1
	
	

	54
	Защита творческого проекта.
	1
	
	

	
	5.Раздел  Кулинария
	10
	
	

	55
	Санитария и гигиена на кухне
	1
	
	

	56
	3доровое питание
	1
	1
	

	57
	Бутерброды и горячие напитки
	1
	
	

	58
	Приготовление бутербродов и горячих напитков
	1
	
	

	59
	Блюда из овощей и фруктов
	1
	
	

	60
	Приготовление фруктового салата
	1
	1
	

	61
	Тепловая кулинарная обработка овощей
	1
	1
	

	62
	Приготовление блюд из овощей
	1
	
	

	63
	Блюда из яиц
	1
	1
	

	64
	Приготовление завтрака. Сервировка стола к завтраку
	1
	1
	

	
	Раздел 8. «Технологии творческой и опытнической деятельности»

	4(16)
	
	

	65
	Творческий проект «Приготовление завтрака для всей семьи»
	1
	
	

	66
	Работа над проектом
	1
	
	

	67
	Оформление проекта
	1
	
	

	68
	Защита творческого  проекта
	1
	
	

	                                                          Всего 68 часов
	
	


Календарно-тематическое планирование по технологии   5 класс.
	№ урока
	Тема урока
	Кол-во часов


	Основное содержание темы; базовые термины и понятия
	Виды деятельности учащихся, форма работы
	Планируемые результаты обучения
	Творческая, ис-следователь-ская, проектная деятельность учащихся
	Фора контроля
	Домашняя работа
	Дата

	
	
	
	
	
	Освоение предметных знаний и умений
	Универсальные учебные действия (УУД)
	
	
	
	план
	факт

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12

	Раздел «Технологии домашнего хозяйства» (1 ч)

	1
	Вводное занятие .Инструктаж по охране труда Интерьер и планиров-ка кухни


	1


	Создание интерьера кухни с учетом запросов и потребностей семьи и санитарно-гигиенических требова-ний. Разделение кухни на зону для приготовления пищи и зону столовой. Оборудование кухни и его рациональное размещение в интерьере. Декоративное оформле-ние кухни.
	- Участие в беседе по теме;

- Усвоение основных определений и 

понятий по теме;

- Поиск информации в Интернете об «кухни с островом»

- Выполнение эскиза кухни-столовой

- Соблюдение правил ТБ


	Ознакомятся с понятием «интерьер», узнают о значении понятия «планировка» и о вариантах планировки кухни; требованиями к интерьеру; Узнают что такое стиль и какие существуют стили кухонь. Научатся делать замеры и чертить эскизы кухонь.
	Регулятивные: умеют в сотрудни​честве с учителем ставить новые учебные задачи; запоминать инст​рукцию; планировать, контролиро​вать и выполнять действие по за​данному образцу с соблюдением норм безопасности. Коммуникативные: умеют рас​суждать, слышать, слушать и по​нимать партнера, планировать и согласованно осуществлять со​вместную деятельность, правиль​но выражать свои мысли. Познавательные: умеют извлекать информацию, представленную в 
	Исследование планировки своей кухни.

Исследование вариантов планировки новой кухни.
	ПР№1
	§3

Ответить на вопросы стр. 18

	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12

	Раздел «Электротехника» (1 ч)

	2
	Бытовые электро-приборы на кухне
	
	Значение электроприборов не кухне. Холодильники и их виды. Микроволновая печь, ее принцип

работы. Правила безопасной работы с бытовыми электроприборами.
	Беседа: «Какие электроприборы применяются на кухне?» Рассматривание иллюстраций презентации. Коллективное

обсуждение. Изучение видов и принципов работы электроприборов. Изучение правил безопасной работы с бытовыми эл.приборами.
	Узнают о понятиях: бытовые электроприборы, холодиль-ник, микроволно-

вая печь.
	разных формах (рассказ, чертеж, иллюстрация и др.); самостоятельно делать выводы; перерабатывать информацию, преобразовывать ее. Личностные: имеют
мотивацию к учебной деятельности, проявляют познавательную активность в об​ласти предметной технологической деятельности
	ЛПР №1
	
	§4
Ответить на вопросы стр.21
	
	

	Раздел «Технологии творческой и опытнической деятельности» (4 ч)   всего (16 ч)

	3
	Творчес-кий проект «Плани-рование кухни».
	1
	Проектная дея​тельность. Эта​пы работы над проектом. Ва​рианты планировки кухонь. Формулирование задачи. Работа над проектом
	Коллективная бе​седа об этапах ра​боты над проектом.  Вы​полнение практи​ческой работы по планировании кухни и оформле​ние документации. Презентация про​ектов
	Познакомятся с при​мерами творческих проектов. Научатся самостоятельно пла​нировать свою дея​тельность; определять цель и задачи проект​ной 
	Регулятивные: умеют в сотрудни​честве с учителем ставить новые учебные задачи, принимать и со​хранять учебную задачу урока, планировать свою деятельность, оценивать результат своих дейст​вий, вносить 
	Выполнение плана кухни на миллиметровой бумаге,
	Выпол​нение заданий, наблю​дения, устные ответы
	Выбор цветового решения кухни
	
	

	4
	Работа над творчес-ким проектом
	1
	
	
	
	
	
	
	Проектирование кухни с помощью компьютера
	
	

	5
	Оформле-ние творческо-го проекта
	1
	
	
	
	
	оформ​ление доку​мента​ции по про​екту
	
	Составить презентацию проекта
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12

	6
	Защита творческого проекта.
	1
	
	
	деятельности; планировать кухню по индивидуальному плану; осуществлять самоконтроль и оцен​ку качества готового 
проекта; анализиро​вать ошибки; чертить эскизы по техническим ри​сункам, чер​тежам и технологиче​ским картам; оформ​лять документацию по проекту; проводить презентацию своей работы
	соответствующие коррективы.
Коммуникативные: умеют рассу​ждать, правильно выражать свои мысли.
Познавательные: умеют самостоя​тельно формулировать 
проблему, делать умозаключения и выводы в словесной форме, осуществлять поиск способов решения проблем творческого характера. Личностные: имеют мотивацию к учебной и творческой деятельно​сти, проявляют интерес к предмету
	презен​тация проекта
	Презентация
	Ответить на вопрос стр.23
	
	

	Раздел «Технологии обработки конструкционных материалов» (20 ч)

	7
	Оборудование рабочего места.
	1
	Столярный верстак, руч​ные инстру​менты и при​способления. Регулировка верстака по вы​соте.
Правила 
	Столярный верстак и его устройство. Демонстрация приемов регули​ровки столярного верстака по высо​те. Беседа «Инст​рументы и 
	Познакомят-ся с уст​ройством инстру​ментов, столярного верстака. Получат представл-ение о 
	Регулятивные: умеют планировать алгоритм действий по организации своего рабочего места с установкой на функциональность, удобство. Коммуникативные: умеют слу​шать 
	ЛПР№2
	Выпол​нение упраж​нений по регу​лировке верстака. ПР №2
	§5

Ответить на вопросы стр.33
	
	

	8
	Планирование работ 
	1
	
	
	
	
	Выбор изделия для про​екта
	
	Составить 
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12

	
	по созданию изделия из древесины
	
	без​опасного труда. Последователь​ность изготов​ления изделий из древесины
	при​способления для столярных работ». Отгадывание зага​док об инструмен​тах. Рассматрива​ние инструментов и приспособлений. Демонстрация

приемов работы с инструментами и приспособления​ми. Практическая работа: регулиров​ка столярного вер​стака. Коллективное рассуждение «По​следовательность изготовления из​делий из древеси​ны (по готовым изделиям)»
	по​следовательности из​готовления изделий из древесины. Научат​ся организовывать рабочее место, регу​лировать

верстак по высоте, выполнять работы ручными инст​рументами, соблюдать правила безопасного труда
	учителя и одноклассников, вступать в учебное сотрудничество, формулировать ответы на вопросы. Познавательные: умеют извлекать информацию, представленную в
разных формах (рассказ, изделие, иллюстрация и др.); самостоятельно делать выводы, перерабатывать информацию, преобразовывать ее. Личностные: имеют мотивацию к учебной деятельности, проявляют интерес к занятиям предметно​практической деятельностью
	
	
	технологическую карту выбранного изделия
	
	

	9
	Графичес-кое изображение изделия
	
	Г рафическое изображение деталей и изде​лий. Эскиз, технический рисунок, чер​теж.
	Беседа «Назначе​ние графических изображений дета​лей и изделий». Коллективный поиск ответа на
	Узнают типы линий, используемых в чер​тежах, значение тер​мина «масштаб».
	Регулятивные: умеют в сотрудни​честве с учителем ставить новые учебные задачи; запоминать инст​рукцию; планировать,
	Составле​ние рас​сказа «Ис​тория циркуля». Творче​ская рабо​та. ПР №3
	Выпол​
нение
эскиза
про-​
стейшего
изделия.
	§6

Ответить на вопросы стр.40
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12

	10
	Разметка изделия на заготовке
	1
	Чертежно​измерительные инструменты. Основные ли​нии, использу​емые в черте​жах. Масштаб
	вопрос: в чем отличие эскиза и технического рисунка от черте​жа? Выполнение задания: назвать инструмент (чер- тежно-измеритель- ный).

Сообщение теоретических све​дений «Линии, используемые в чертежах». Беседа «Что такое масштаб?». Прак​тическая работа: чтение чертежей. Выполнение эски​за простейшего изделия
	Научатся различать эскизы, технические рисунки и чертежи, читать и оформлять графическую доку​ментацию
	контролиро​вать и выполнять действие по за​данному образцу с соблюдением норм безопасности. Коммуникативные: умеют рас​суждать, слышать, слушать и по​нимать партнера, планировать и 

осуществлять со​вместную деятельность, правиль​но выражать свои мысли. Познавательные: умеют извлекать информацию, представленную в разных формах (рассказ, чертеж, иллюстрация и др.); самостоятельно делать выводы; перерабатывать информацию, преобразовывать ее. Личностные: имеют мотивацию к учебной деятельности, проявляют познавательную активность в об​ласти предметной технологической деятельности
	Вы​полнение эскиза выбран​ного из​делия для проекта и чертежа деталей ЛПР №3
	Чтение
чертежа
	§6

Выполнить задания. стр.40
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12

	11
	Древесина и материалы для изготовления
	1
	Древесина. Пи​ломатериалы. Древесные ма​териалы
	Коллективная бе​седа «Виды древе​сины, ее свойства. Охрана леса». Сообщение теоре​тических сведений «Пиломатериалы и древесные 
мате​риалы». Рассмат​ривание пилома​териалов. Лабора​торная работа «Распознавание видов древесины и древесных мате​риалов»
	Познакомятся с вида​ми древесины и пило​материалов. Научат​ся распознавать дре​весные материалы и 
пиломатериалы по внешнему виду. Освоят исследователь​ские навыки при про​ведении лабораторных работ
	Регулятивные: умеют принимать и сохранять учебную задачу урока, планировать свою деятельность, в сотрудничестве с учителем и од​ноклассниками находить решение 
учебной задачи.
Коммуникативные: умеют участ​вовать в коллективных обсуждени​ях, строить понятные речевые вы​сказывания, отстаивать собственное мнение, формулировать ответы на вопросы.
Познавательные: умеют извлекать необходимую информацию из про​слушанного объяснения, строить осознанное и произвольное речевое высказывание.
Личностные: проявляют интерес к занятиям предметно-практической деятельностью


	Составле​ние рас​сказа об охране лесов

ПР №4
	Оформ​
ление
резуль​
татов
ЛПР №4
	§7

Ответить на вопросы стр.46
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12

	12
	Операции и приемы пиления древесины при изготовлении изделий
	1
	Инструменты для пиления древесины. Техника пиле​ния древесины поперек и вдоль волокон. Пра​вила безопас​ного труда при разметке и пи-​
лении
	Рассматривание инструментов. Коллективный по​иск ответа на во​прос: как разме​тить несколько одинаковых дета​лей? Демонстрация приемов работы 
с инструментами, техники пиления. Выполнение уп​ражнений по про​ведению измере​ний и разметки.
	Познакомятся с инстру​ментами и приспособ​лениями для пиления древесины. Научатся выполнять приемы экономичной 
размет​ки, пиления заготовок
	Регулятивные: умеют в сотрудни​честве с учителем ставить новые учебные задачи; проявлять позна​вательную инициативу в учебном сотрудничестве; запоминать инст​рукцию; планировать, 
контролиро​вать и выполнять действие по за​данному образцу с соблюдением норм безопасности. Коммуникативные: умеют рассу​ждать, слышать, слушать и пони​мать собеседника, планировать и согласованно осуществлять со​вместную деятельность, правильно выражать свои мысли. Познавательные: под руковод​ством учителя и в сотрудничестве с одноклассниками умеют делать выводы, на основе полученной 
	Выбор заготовки деталей выбран​ного для проекта изделия, разметка деталей и их вы​пиливание
	ЛПР№

ПР №5
	§8

Ответить на вопросы и 
выполнить задание на стр.50
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12

	
	
	
	
	
	
	ин​формации принимать несложные практические решения, наблюдать. Личностные: проявляют интерес к занятиям предметно-практической деятельностью, уважительное
отношение к труду; выражают желание учиться для удовлетворе​ния перспективных потребностей
	
	
	
	
	

	13
	Операции и приемы строгания древесины при изготовлении изделий.
	1
	Выравнивание поверхности древесины. Строгание как технологиче​ская операция. Инструменты для строгания, их устройство. Техника строга​ния. Проверка прямолинейно​сти отстроган​ной пласти. Правила безо​пасного труда
	Коллективное рас​суждение «Как вы​ровнять поверхность древесины». Сло​весно-иллюстра​тивный рассказ с элементами бе​седы «Строгание как технологиче​ская операция». Рассматривание инструментов.
Устрой​ство инструментов для строгания. Правила 
	Познакомятся с инст​рументами, предна​значенными для выравнивания поверх​ностей древесины, их устройством, пра​вилами безопасной ра​боты с ними. Научатся выполнять строгание 
	Регулятивные: умеют в сотрудни​честве с учителем ставить новые учебные задачи; проявлять позна​вательную инициативу в учебном сотрудничестве; запоминать и удерживать инструкцию во вре​мени; планировать, контролировать и выполнять действие по заданному образцу с соблюдением норм 
	
	ЛПР №6
	§9
Ответить на вопросы стр.53
	
	

	14
	Строгание деревян-ных заготовок шерхебе-лем и рубанком
	1
	
	
	
	
	Строгание заготовок для вы​бранного изделия
	ПР №6

Строга​ние за​готовок из дре​весины
	§9

Выполнить задание на стр.53
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12

	
	
	
	
	безопас​ной работы с ин​струментами Демонст​рация приемов строгания загото​вок и проверки прямолинейности отстроганной пла​ста

заготовки. Выполнение за​дания
	заготовок, проверять прямолинейность от​строганной заготовки
	безо​пасности.
Коммуникативные: умеют рассу​ждать, слышать, слушать и понимать партнера, планировать и согласо​ванно осуществлять совместную деятельность,
правильно выражать свои мысли.
Познавательные: подготавливают рабочее место к работе, знают о гигиене учебного труда и органи​зации рабочего места, анализируют информацию, осознанно читают тексты с целью освоения и исполь​зования информации.
Личностные: проявляют интерес к занятиям предметно-практической деятельностью
	
	
	
	
	

	15
	Операции и приемы сверления отверстий 
	1
	Сверление как технологиче​ская операция. Глухие и 
	Словесно-иллюст- ративный рассказ с 
	Познакомят-ся с инст​рументами для 
	Регулятивные: умеют проявлять познавательную 
	Работа над про​ектом. 
	Вып.упр. по сверле-нию 
	§10

Ответить на вопросы стр.56
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12

	
	в древесине
	
	сквоз​ные отверстия. Сверла, их уст​ройство. Коло​ворот и дрель: назначение и устройство. Струбцина. Последова​тельность свер​ления

глухих и сквозных отверстий. Правила без​опасного труда. Профессия станочника- сверловщика
	элементами бе​седы «Сверление как технологиче​ская операция». Рассматривание деталей с отвер​стиями. Коллек​тивный поиск от​ветов на вопросы: чем различаются

отверстия в раз​ных деталях? для чего нужна струб​цина при сверле​нии? Сообщение теоретических сведений «Глухие и сквозные отвер​стия». Рассматри​вание сверл. Типы сверл и их устрой​ство. Словесно​иллюстративный рассказ «Колово​рот и дрель, их назначение и уст​ройство». Рассмат​ривание струбци​ны. Демонстрация приемов сверления 
	свер​ления отверстий, пра​вилами безопасной работы с ними, про​фессией станочника- сверловщика. Узнают о видах

отверстий и типах сверл, их уст​ройстве. Научатся за​креплять сверло в патроне коловорота или дрели, различать глухие и сквозные от​верстия, выполнять сверление сквозных и глухих отверстий в заготовках из древе​сины с помощью ко​ловорота или дрели
	инициативу в учебном сотрудничестве; оцени​вают свою работу на уроке; умеют адекватно воспринимать информа​цию учителя или товарища, содер​жащую оценочный
характер отзыва о работе.
Коммуникативные: участвуют в коллективных обсуждениях; уме​ют строить понятные речевые вы​сказывания, отстаивать собственное мнение, формулировать ответы на вопросы, делать выводы. Познавательные: умеют анализи​ровать информацию, готовить рабо​чее место к работе; знают о гигиене учебного труда и организации ра​бочего места; осознанно читают 
	Сверление отверстий в деталях выбран​ного из​делия
	отвер​стий в заготов-ках из древеси-ны ЛПР №7
	§10

Выполнить задание на стр.56
	
	

	16
	Сверление отверстий в

заготовках из древесины
	1
	
	
	
	
	
	ПР №7
	В интернете найти информа-цию о том, как сверлят отверстия на производ-стве.
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12

	
	
	
	
	отверстий. Прави​ла безопасности при сверлении. Беседа о профес​сии станочника- сверловщика
	
	тексты с целью освоения и исполь​зования информации; осуществля​ют поиск информации из разных источников, расширяющей и до​полняющей представление о про​фессии станочника-
сверловщика Личностные: проявляют интерес к занятиям предметно-практической деятельностью
	
	
	
	
	

	17
	Соедине-ние деталей из древесины гвоздями, шурупами и клеем.
	1
	Неподвижные соединения. Сборка изде​лия. Соедине​ние деталей с помощью гвоздей. Типы гвоздей. Инст​рументы для соединения де​талей с помо​щью гвоздей. Виды соедине​ний на гвоздях. Технология со​единения дета​лей изделия с помощью гвоздей. 
	Беседа «Непод​вижные соедине​ния». Понятие о сборке изделия. Коллективный по​иск ответа на во​прос: как можно соединить детали из древесины? Рассматривание гвоздей, расклады​вание их по выде​ленным признакам. Работа с учебни​ком. Типы 
	Получат представле​ние о сборке изделий. Познакомятся с типа​ми гвоздей, инстру​ментами для выполне​ния соединения на гвоздях, видами соединений, профес​сией плотника. На​учатся выпрямлять гвозди, доски
	Регулятивные: выполняют кон​троль в форме сличения способа действия и его результата с задан​ным эталоном с целью обнаружения отклонений и отличий от эталона, вносят необходимые дополнения и коррективы.
Коммуникативные: умеют рассу​ждать, слышать, слушать и пони​мать друг друга, 
	Составле​ние рас​сказа о профес​сии плот​ника
	Выпол​нение упраж​нений по вы​полне​нию со​единения деталей на гвоз​дях
	§11

Ответить на вопросы стр.62
	
	

	18
	Соедине-ние деталей из древесины
	1
	
	
	
	
	
	ПР №8
	§11

Выполнить задание на стр.62
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
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	Пра​вила безопасного труда. Профессия плотника
	гвоз​дей. Словесно​иллюстративный рассказ с элемен​тами беседы «Инструменты для соединения дета​лей изделия с по​мощью гвоздей». Виды соединений на гвоздях. Де​монстрация прие​мов выполнения соединения дета​лей изделия с по​мощью гвоздей, выпрямления гвоздей. Правила безопасного труда. Беседа о профес​сии плотника
	вытаскивать их из детали, забивать
	задавать вопросы и формулировать ответы на них.
Познавательные: извлекают необ​ходимую информацию из 
прослу​шанного объяснения; делают умо​заключения и выводы в словесной форме; осознанно читают тексты; рассматривают рисунки с целью ос​воения и использования инфор-мации; осуществляют поиск ин​формации из разных источников, расширяющей и дополняющей представление о профессии плот​ника.
Личностные: проявляют интерес к занятиям предметно-практической деятельностью, уважительное от​ношение к труду
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	19
	Отделка изделий:

Выпилива-ние лобзиком, выжигание


	1
	Зачистка как Технологиче-

ская операция.

Инструменты

для выполне-

ния зачистки

поверхности.

Виды напиль-

ников. Техно-

логия зачистки

детали. Шли-фовальная

шкурка: назна-

чение и виды.

Технология зачистки по​верхности шлифовальной шкуркой. От​делка изделия: назначение. Виды отделки: тонирование и лакирование. Правила без​опасного труда. Профессия ла​кировщика


	Рассматривание

напильников. Коллективное формулирование вывода

по итогам наблюдения об отличиях

разных видов напильников и их

назначении. Демонстрация приемов

работы напильником при выполне-

нии зачистки поверхности деталей

из древесины. Словесно-иллюстратив-ный рассказ с элементами беседы «Шлифовальная шкурка: назначение и виды». Демонстрация приемов вы-полнения зачистки 
	Познакомятся с новыми технологиями обработки деталей и изделий из древесины

зачисткой и отделкой,

профессией лакировщи-ка.

Узнают о назначении

Напильни-ков, шлифоваль-ной шкурки, их видах.

Научатся выполнять

операции зачистки

и отделки деталей

и изделий из древесины с соблюдением правил безопаснос-ти


	Регулятивные: оценивают свою

работу на уроке, умеют адекватно

воспринимать информацию учителя

или товарища, содержащую оценочный характер отзыва о проделанной работе.

Коммуникативные: умеют рассу¬

ждать, слышать, слушать и понимать

партнера, инициативно сотрудничать в поиске и сборе информации;

участвуют в коллективных обсуждениях; правильно выражают свои

мысли, формулируют ответы

на вопросы.

Познавательные: умеют анализи-ровать информацию; осознанно читают тексты; рассматривают иллюстрации с 
	Работа

над проектом.

Зачистка

и отделка

изделия
	Выпол-нение

упражнений

по зачистке

и отделке деталей

из древесины
	§12

Ответить на вопросы стр.70
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	поверхности шлифовальной шкуркой. Правила безопасной работы. Выполнение практической работы
	
	целью освоения и использования информации; осуществляют поиск информации из разных источников, расширяющей и дополняющей представление о профессиях людей, работающих на деревообрабатывающих и мебельных предприятиях. Личностные: проявляют положительное отношение к занятиям предметно-практической деятельностью
	
	
	
	
	

	20   
	Отделка изделий:

зачистка и лакирова-ние
	1
	
	
	
	
	Работа

над проектом.

Зачистка

и отделка

изделия
	ПР №9
	§12

Выполнить задание на стр.70
	
	

	21
	Оборудование рабочего места учащегося и планирование работ по созданию изделий из металла и пластмасс
	1
	Слесарный вер​стак - рабочее место для руч​ной обработки металлов. Регу​лировка вер​стака по высо​те. Слесарные тиски и их уст​ройство. Инст​рументы для ручной обра​ботки тонколи​стового метал​ла и проволоки. Профессия сле​саря. Правила безопасной ра​боты
	Словесно-иллюст- ративный рассказ с элементами бе​седы «Черные и цветные металлы, история их появле​ния и свойства». Рассказ о получе​нии тонколистово​го металла. Беседа о применении тон​колистового метал​ла. Словесно​иллюстратив-ный рассказ с элемен​тами беседы «Про​волока: получение и использование». Рассматривание образцов искусст​венных материа​лов. Коллективный поиск ответа на вопрос: как на​зываются эти мате​риалы?
	Беседа о видах пластмасс и их использова​нии. Выполнение лабораторной ра​боты Профессия валь​цовщика и воло​чильщика

Узнают о видах черных и цветных металлов, получении тонколи​стового металла и проволоки, искус​ственных материалах. Познакомятся со сфе​рой применения ме​таллов и пластмасс, их свойствами, про​фессиями вальцовщи​ка и волочильщика. Научатся различать 
	Регулятивные: умеют оценивать свою работу на уроке, адекватно воспринимать информацию учителя или товарища, содержащую оце​ночный характер отзыва о работе. Коммуникативные: умеют рассу​ждать, слышать, слушать и пони​мать партнера, излагать свое мне​ние и аргументировать свою точку зрения.
Познавательные: умеют строить осознанно и произвольно речевое высказывание в устной форме, ана​лизировать информацию, отвечать на вопросы.
Личностные: обладают первичными умениями оценки работ и ответов одноклассников на основе задан​ных критериевумеют анализировать ее, осознанно читают тексты с це​лью освоения и использования; осуществляют поиск информации из разных источников, расширя​ющей и 
	Выбор способа презента​ции про​екта
	Оформ​ление доку​мента​ции по про​екту.
	§13

Ответить на вопросы стр.80
	
	

	22
	Изготовление изделий из металлов
	1
	
	
	
	
	ЛПР №8
	Презен​тация проекта

ПР №10
	§13

Выполнить задание на стр.80
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	различные виды мате​риалов, находить ин​формацию, выполнять лабораторную работу и оформлять ее
	дополняющей представле​ние о профессиях вальцовщика и волочильщика, материалах, ис​пользуемых человеком в технике и повседневной жизни. Личностные: проявляют положи​тельное отношение к занятиям предметно-практической деятель​ностью
	
	
	
	
	

	23
	Операции и приемы ручной обработки металлических листов, проволоки и пластмасс
	1
	Технология изготовления изделий из тон​колистового металла и про​волоки. Правка - слесарная опе- рация. Техно​логия правки тонколистового металла. Тех​нология правки проволоки. Правила без​опасного труда
	Коллективная ра​бота. Технология изго​товления изделий из тонколистового металла и прово​локи. Сообщение теоретических сведений. Правка как слесарная опе​рация. Демонстра​ция приемов прав​ки тонколистового металла и прово​локи. Правила безопасной работы
	Познакомятся с техно​логией изготовления изделий из тонколи​стового металла и про​волоки, способами правки тонколистового металла
	Регулятивные: умеют проявлять познавательную инициативу в учеб​ном сотрудничестве, планировать, контролировать и выполнять дейст​вие с соблюдением норм безопас​ности. Коммуникативные: умеют рассу​ждать, слышать, слушать и пони​мать собеседника, инициативно сотрудничать в поиске и сборе ин​формации, формулировать ответы на вопросы.
Познавательные: 
	Выпол​нение
правки
тонко​листо​вого
металла и проволоки.
	
	§14

Ответить на вопросы стр.90
	
	

	24
	Изготовление изделия из проволоки  и металлического листа
	1
	
	
	
	
	Выпол​нение
правки
тонко​листо​вого
металла и проволоки
	ПР №11
	§14

Выполнить задание на стр.89
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12

	
	
	
	
	
	
	извлекают необ​ходимую информацию из прослу​шанного объяснения; осуществля​ют поиск информации из разных источников, расширяющей и до​полняющей представление о тех​нологии изготовления изделий из тонколистового металла и про​волоки.
Личностные: проявляют положи​тельное отношение к занятиям предметно-практической деятель​ностью
	
	
	
	
	

	25
	Изготовление изделий из жести соединением фальцевым швом.
	1
	Последова-тельность выполнения фальцевого шва. Виды заклепок. Последовательность выполнения заклепочного соединения. 
	Коллективная ра​бота. Технология изго​товления изделий из жести соединением фальцевым швом. Сообщение теоретических сведений. Демонстра​ция приемов выполнения заклепочного 
	Познакомятся с техно​логией изготовления изделий из жести,  приемами  заклепочного соединения
	Регулятивные: умеют проявлять познавательную инициативу в учеб​ном сотрудничестве, планировать, контролировать и выполнять дейст​вие с соблюдением норм безопас​ности. Коммуникативные: умеют рассу​ждать, слышать, слушать и пони​мать собеседника, 
	Выполнение фальцевого шва
	
	§15

Ответить на вопросы стр.94
	
	

	26
	Изготовление изделий из жести соединением 
	1
	
	
	
	
	Выполнение заклепочных соединений.
	ПР 12
	Выбрать изделие для творческого проекта.
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
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	10
	11
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	заклепка-ми.
	
	
	соединения.Правила безопасной работы
	
	инициативно сотрудничать в поиске и сборе ин​формации, формулировать ответы на вопросы.
Познавательные: извлекают необ​ходимую информацию из прослу​шанного объяснения; осуществля​ют поиск информации из разных источников, расширяющей и до​полняющей представление о тех​нологии изготовления изделий из тонколистового металла и про​волоки.
Личностные: проявляют положи​тельное отношение к занятиям предметно-практической деятель​ностью
	
	
	
	
	

	Раздел «Технологии творческой и опытнической деятельности»  4 ч (всего16 ч)

	27
	Творчес-кий проект «Создание изделий из древесины, металлов и пласт-масс»
	1
	Технологиче​ский процесс, технологиче​ская карта.


	Коллективная бе​седа о технологи​ческих процессах и этапах работы

над проектом этапах работы
	Систематизируют зна​ния по разделу «Тех​нология

ручной обра​ботки древесины и древесных 
	Регулятивные: умеют оценивать свою работу на уроке,
адекватно воспринимать информацию учителя или товарища, 
	Выбор способа презентации проекта
	Оформ​ление доку​мента​ции по про​екту.
	Работать над документацией проекта
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
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	11
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	28
	Работа над творчес-ким проектом
	1
	Этапы работы над проектом. 

Критерии оценки проекта
	Коллективная бе​седа о технологи​ческих процессах и этапах работы

над проектом этапах работы
	материа​лов». Научатся само​стоятельно

планировать свою деятельность; проявлять творческую инициативу; изготов​лять детали и изделия по техническим ри​сункам, эскизам, чер​тежам и технологиче​ским картам; оформ​лять документацию по проекту; проводить презентацию своей работы
	содержащую оце​ночный характер отзыва о работе.
Коммуникативные: умеют рассу​ждать, слышать, слушать и пони​мать партнера, излагать свое мне​ние и аргументировать свою точку зрения.
Познавательные:

умеют строить осознанно и произвольно речевое высказывание в устной форме, ана​лизировать информацию, отвечать на вопросы.
Личностные: обладают первичными умениями оценки работ и ответов одноклассников на основе задан​ных критериев


	Выбор способа презентации проекта
	Оформ​ление доку​мента​ции по про​екту.
	Составить презента-цию проекта.
	
	

	29
	Оформле-ние творческо-го проекта
	
	
	
	
	
	Составление презентации проекта
	
	Работать над документацией проекта
	
	

	30
	Защита и оценка  проекта
	1
	
	
	
	
	
	Презен​тация проекта
	Составить самоанализ защиты проекта.
	
	

	1
	2
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	Раздел «Создание изделий из текстильных материалов» (20 ч)

	31
	Техноло-гия изготовле-ния ткани
	1
	Классификация текстильных волокон. Спо​собы получе​ния и свойства натуральных волокон расти​тельного про​исхождения. Изготовление нитей и тканей в условиях прядильного, ткацкого и от​делочного со​временного производства и в домашних условиях. Ос​новная и уточ​ная нити в тка​ни. Ткацкие переплетения: полотняное, саржевое, сати​новое и атлас​ное. Лицевая и изнаночная стороны ткани. Свойст​ва текстиль-ных материа-лов: физичес-кие, эр​гономические, 
	Вступительное слово. Запуск про​екта «Столовое белье» или «Фар​тук для работы». Словесно-иллюстра​тивный рассказ «Классификация текстильных воло​кон». Коллектив​ный поиск ответа на вопрос: как полу​чают натуральные волокна расти​тельного происхо​ждения? Сообщение теоретических сведений «Изго​товление нитей и тканей. Про​стейшие ткацкие переплетения». Лабораторные ра​боты  «Распознавание натуральных воло​кон». «Определе​ние долевой и 


	Научатся составлять коллекции тканей из натуральных воло​кон, ис​следовать свойства хлопчатобумажных и льняных тканей; изучать характеристи​ки различных видов волокон и материалов: тканей, ниток, тесьмы, лент по коллекциям; определять направле​ние долевой нити в ткани, исследовать свойства нитей основы и утка; определятьлицевую и 
	Регулятивные: умеют принимать и сохранять учебную задачу урока, планировать свою деятельность, проговаривать вслух последова​тельность производимых действий, составляющих основу осваиваемой деятельности, оценивать совместно с учителем или одноклассниками ре-зультат своих дей-ствий, вносить соот-ветствующие коррективы, в сотрудничестве с учителем и одноклас-сниками находить несколько вариантов решения учебной задачи. Коммуникативные: умеют слу​шать учителя и 
	Исследо​вание свойств хлопчато​бумажных тканей. Творче​ская рабо​та: созда​ние образ​ца ткани полотня​ного пе​реплете​ния с по​мощью самодель​ного уст​ройства (рамки)
	ЛПР №9

ЛПР №10

Устные ответы. Созда​ние кол​лекции тканей из на​тураль​ных во​локон. 
	§16

Ответить на вопросы стр.103
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	32
	Текстиль-ные материалы и их свойства
	1
	эстетические, технологиче​ские. Виды и свойства текстильных материалов из волокон рас​тительного происхожде​ния: хлопчато​бумажных и льняных тка​ней, ниток, тесьмы, лент
	поперечной ни​ти», «Определение лицевой и изна​ночной сторон ткани». Словесно​иллюстративный рассказ «Виды и свойства тек​стильных мате​риалов». Лабора​торная работа «Изучение свойств ткани из хлопка и льна»
	изнаноч​ную стороны ткани; определять виды пе​реплетения нитей в ткани; проводить анализ прочности окраски тканей; нахо​дить и предъявлять информацию о произ​водстве нитей и тканей в домашних условиях, инструментах и при​способлениях, кото​рыми пользовались для этих целей в ста​рину; изучать свойства тканей из хлопка и льна. Познакомят-ся с профессиями 
	одноклассников, инициативно сотрудничать в поис​ке и сборе информации, отвечать на вопросы, делать выводыПознавательные: умеют извлекать необходимую информацию из про​слушанного объяснения; строить осознанное и произвольное речевое высказывание, логическую цепь рассуждений; анализировать ин​формацию.
Личностные: ответственно отно​сятся к учебе, имеют мотивацию к учебной деятельности
	
	ЛПР №11 Оформ​ление резуль​татов лабора​торных работ
	§17

Ответить на вопросы стр.109
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	33
	Конструи-рование швейных изделий


	1
	Понятие

о стежке,

строчке, шве.

Инструменты

и приспособле-

ния для ручных

работ. Требо-

вания к выпол

нению ручных

работ. Техно-

логия выполне

ния прямого,

косого и пе-

тельного стеж-

ков. Основные

операции при

ручных рабо-

тах: предохра-

нение срезов

от осыпания -

ручное обме-

тывание; вре-

менное соеди-

нение деталей 

сметывание;
	Заслушивание сообщений о процессе

изготовления

в старину. Рас-

сматривание

выполненных образцов ткани. Коллективный поиск

ответа на вопрос:

что означают термины «стежок»,

«строчка», «шов»?

Беседа об инструментах и приспособлени-ях для

ручных работ,

о требованиях

к выполнению

ручных работ.

Сообщение теоретических сведений

«Основные операции при ручных
	опера​тора прядильного производства, ткача
Узнают значения терминов «стежок»,

«строчка», «шов».

Познакомятся с инструментами и приспособлениями для ручных работ, основными

ручными операциями

при пошиве изделий.

Научатся выполнять

прямой, косой и петельный стежки, изготовлять образцы ручных работ: перенос

линий 
	Регулятивные: умеют принимать

и сохранять учебную задачу; учитывать выделенные учителем ориентиры действия в новом учебном

материале в сотрудничестве с учителем; планировать свое действие

в соответствии с поставленной задачей и условиями ее реализации,

выполнять учебные действия в материализованной, громкоречевой

и умственной форме.

Коммуникативные: умеют слушать учителя и одноклассников,

инициативно сотрудничать в поиске

и сборе информации, с достаточной полнотой и точностью выражать

свои мысли в соответствии с
	Исследо​вание свойств хлопчато​бумажных тканей. 
	Оформ​ление резуль​татов лабора​торных работ
ПР №13
	§18

Ответить на вопросы стр117.
	
	

	34
	Изготов-ление выкройки фартука
	1
	
	
	
	
	
	
	§18

Выполнить задание на стр.117
	
	

	35
	Раскрой швейного изделия
	1
	
	
	
	
	
	Практическая работа
	§18

Выполнить задание на стр.117
	
	

	36
	Раскрой швейного изделия. Практическая работа.
	1
	
	
	
	
	Творче​ская рабо​та: созда​ние образ​ца ткани полотня​ного пе​реплете​ния с по​мощью самодель​ного уст​ройства (рамки)
	
	§19

Выполнить задание на стр.122
	
	

	37
	Ручные швейные работы


	1
	
	
	
	
	
	
	§20

Ответить на вопросы стр.129
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	38
	Выполне-ние прямого стежка


	1
	временное

закрепление

подогнутого

края – заметы-

вание (с откры

тым и закры-

тым срезами); способы переноса линий выкройки на детали кроя: с помощью резца-колесика, прямыми стежками, с помощью булавок
	работах. Прямой,

косой и петельный

стежки», «Способы переноса линий

выкройки на детали кроя». Демонстрация приемов

выполнения швейных ручных работ, переноса линий выкройки. Прак​тическая работа «Выполнение уп​ражнений по сме​тыванию деталей. Выполнение пря​мого, косого, пе​тельного стежков на образце». Оценка проделан​ной работы


	выкройки

на детали кроя (с помощью резца-колесика,

прямыми стежками,

с помощью булавок);

обметывание косыми

(или петельными)

стежками; заметывание (вподгибку с открытым срезом

и вподгибку с закрытым

срезом); сметывание
	задачами и условиями коммуникации;

отвечать на вопросы, делать выводы.

Познавательные: умеют строить

логическую цепочку 

рассуждений,

анализировать истинность утверждений, извлекать информацию

из прослушанного объяснения.

Личностные: проявляют мотивацию к учебной деятельности, внутреннюю позицию школьника
на уровне положительного отношения
	
	Устные ответы. Созда​ние кол​лекции тканей из на​тураль​ных во​локон.

ПР №15
	§20

Выполнить задание на стр.128
	
	

	39
	Обметывание


	
	
	
	
	
	
	
	Обработать срезы обмётыванием.
	
	

	40
	Изготовление образцов ручных работ.
	
	
	
	
	
	
	
	Найти в интернете информа-цию об истории создания иглы и напёрстка.
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	41
	Швейная машина
	1
	Современная бытовая швей​ная машина с электриче​ским приводом. Основные узлы швейной ма​шины. Органи​зация рабочего места для вы​полнения ма​шинных работ. Подготовка швейной ма​шины к работе: намотка ниж​ней нитки на шпульку, за​правка верхнейи нижней ни​ток, выведение нижней нитки наверх.
Приемы работы на швейной машине: начало работы, 
	Рассматривание выполненных вы​шивок. Заслуши​вание сообщений учащихся на тему «История швейной машины». Сооб​щение теоретиче​ских сведений «Современная бытовая швейная машина с электри​ческим приводом. Основные узлы швейной маши​ны». Демонстра​ция приемов под​готовки машины к работе. Беседа«Как организовать рабочее место?». Словесный рассказ «Неполадки, свя​занные с непра​вильной заправкой ниток». Демонст​рация приемов устранения
	Познакомятся с уст​ройством современной бытовой швейной ма​шины с электрическим приводом.
Научатся подготавли​вать швейную машину к работе: наматывать нижнюю нитку на шпульку; заправ​лять верхнюю и ниж​нюю нитки; выводить нижнюю нитку на​верх; выполнять пря​мую и зигзагообраз​ную машинные строч​ки с различной длиной стежка по
	Регулятивные: умеют запоминать инструкцию; планировать, контро​лировать и выполнять действие по заданному образцу с соблюде​нием норм безопасности. Коммуникативные: умеют плани​ровать учебное сотрудничество с учителем и сверстниками (опре​деление цели, функций участников, способов взаимодействия), инициа​тивно сотрудничать в поиске и сбо​ре информации.
Познавательные: умеют осущест​влять поиск необходимой инфор​мации для выполнения учебных заданий; выделять существенную информацию из 

текстов разных ви​дов; презентовать в вербальном ви​де
	Состав​ление рассказа на тему «История швейной машины»
	
	§21

Ответить на вопросы стр.135
	
	

	42
	Режим работы швейной машины
	1
	
	
	
	
	
	ЛПР №12
	Ознакомиться в Интернете с историей создания швейной машины.
	
	

	43
	Основные операции при машинной обработке изделия. 
	1
	
	
	
	
	
	Упраж​нения по пуску и оста​новке швей​ной ма​шины, ее за​правке, выпол​нению регули​ровок
	§22

Ответить на вопросы стр.139
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12

	
	
	
	пово​рот строчки под углом, за​крепление ма​шинной строчки в начале и кон​це работы, окончание ра​боты. Неполад​ки, связанные с неправильной заправкой ни​ток. Назначе​ние и правила использования регулирующих механизмов: переключателя вида строчек, регулятора длины стежка, клавиши шитья назад
	непо​ладок. Сообщение теоретических сведений «Назна​чение и правила использования ре​гулирующих ме​ханизмов». Прак​тическая работа: подготовка швей​ной машины к ра​боте. Выполнение образцов строчек. Регулировка швейной машины
	намеченным линиям по прямойи с поворотом под уг​лом с использованием переключателя вида строчек и регулятора длины стежка; выпол​нять закрепки в начале и конце строчки с ис​пользованием клави​ши шитья назад; нахо​дить и предъявлять информацию об исто​рии швейной машины. Овладеют безопасны​ми приемами труда
	подготовленную информацию. Личностные: умеют общаться при коллективном выполнении работ с учетом общности интересов и возможностей одноклассников, участвуют в творческой деятельности эстетического характера, проявляют ответственное отношение к учению
	
	
	
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12

	44
	Машин-ные швы
	1
	Операции при машинной об​работке изде​лия: предохра​нение срезов от осыпания - машинное об​метывание зиг​загообразной строчкой и оверлоком; соединение деталей - ста​чивание; закре​пление подо​гнутого края - застрачивание (с открытым и закрытым срезами). Требования к выполнению машинных ра​бот. Классифи​кация машин​ных швов: со​единительные (стачной шов вразутюжку/ взаутюжку) и краевые (шов вподгибку с
	Коллективное рас​суждение по пред​ставленным изде​лиям. Основные операции при ма​шинной обработке изделия. Сообще​ние теоретических сведений «Клас​сификация ма​шинных швов». Выполнение зада​ния: назвать шов (по образцам). Сообщение теоре​тических сведений «Технология вы​полнения стачного шва и шва впод​гибку». Демон​страция приемов выполнения 

швов. Практическая ра​бота: выполнение
	Узнают основные опе​рации при машинной обработке изделий. Познакомятся с клас​сификацией машинных швов.

Научатся различать виды машинных швов, изготовлять образцы машинных швов


	Регулятивные: умеют в сотрудни​честве с учителем ставить новые учебные задачи; проявлять позна​вательную инициативу в учебном сотрудничестве; запоминать инст​рукцию; планировать, контролиро​вать и выполнять действие по за​данному образцу с соблюдением норм безопасности. Коммуникативные: умеют рас​суждать, слышать, слушать и по​нимать партнера, планировать и согласованно осуществлять со​вместную деятельность, правиль​но выражать свои мысли. Познавательные: 

умеют извлекать информацию из разных источни​ков, делать умозаключения
	
	ПР №16
	§22

Ответить на вопросы и выполнить задания стр.139. 
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	открытым, открытым обме​танным, закры- тым срезом)
	образцов швов и машинных работ
	
	и выво​ды в словесной форме. Личностные: имеют мотивацию к учебной деятельности, проявляют интерес к занятиям предметно​практической деятельностью для удовлетворения перспективных по​требностей, демонстрируют уважи​тельное отношение к труду
	
	
	
	
	

	45
	Влажно-тепловая обработка ткани
	1
	Оборудование для влажно​тепловой обра​ботки ткани. Правила вы​полнения влаж​но-тепловых работ. Основ​ные операции влажно-тепловой обработки: приутюжива- ние, разутюжи​вание, заутю​живание
	Заслушивание со​общений учащих​ся о профессиях закройщика и портного. Сло- весно-иллюстра- тивный рассказ «Виды современ​ных утюгов и их устройство». Беседа «Правила выполнения влаж- но-тепловых ра​бот». Словарная работа. Демонст​рация приемов выполнения ос​новных
	Познакомятся с обо​рудованием для утю​жильных работ, тер​мином «влажно-тепло- вая обработка». Научатся проводить влажно-тепловую об​работку на образцах машинных швов: при- утюживание, разутю​живание,
	Регулятивные: умеют выполнять контроль в форме сличения способа действия и его результата с заданным эталоном с целью обнаружения от​клонений и отличий от эталона, вносить необходимые дополнения и коррективы.
Коммуникативные: умеют участ​вовать в коллективных обсуждени​ях, строить понятные речевые вы​сказывания, отстаивать
	Состав​
ление
рассказа
«История
утюга»
	Утюж​ка из​делий, влажно​тепло​вая об​работка при​пусков на шов
	§23

Ответить на вопросы стр.142
	
	

	46
	Проведение влажно-тепловых работ
	1
	
	
	
	
	
	
	§23

Выполнить задание на стр.142
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	операций влажно-тепловой обработки деталей и изделий. Практи​ческая работа: вы​полнение упраж​нений по утюжке изделий, влажно​тепловой обработ​ке припусков на шов
	заутюжива-ние
	собственное мнение, формулировать ответы на вопросы.
Познавательные: умеют извлекать необходимую информацию из про​слушанного объяснения, строить осознанное и произвольное речевое высказывание.
	
	
	
	
	

	47
	Последовательность изготовле-ния швейных изделий.
	1
	Последователь​ность изготов​ления швейных изделий. Тех​нология пошива салфетки, фар​тука, подушеч​ки для стула
	Заслушивание со​общений учащихся об истории утюга. Коллективное рас​суждение о после​довательности из​готовления про​стейших швейных изделий. Практи​ческая работа: составление по​следовательности изготовления вы​бранного изделия
	Научатся составлять последовательность изготовления простей​ших швейных изделий (фартука прямоугольной формы без нагрудни​ка, салфетки, поду​шечки для стула)
	Регулятивные: умеют в сотрудни​честве с учителем ставить новые учебные задачи, проявлять познава​тельную инициативу в учебном со​трудничестве, планировать свою деятельность, оценивать совместно с учителем или одноклассниками результат своих действий, вносить соответствующие коррективы. Коммуникативные: умеют рас​суждать, слышать, слушать и по​нимать партнера, планировать и согласованно осуществлять 
	
	Состав​ление
после-
дова-
тель-
ности
изготов​ления
разных
изделий
	§24

Ответить на вопросы стр.150
	
	

	48
	Обработка  проектного изделия.
	1
	
	
	
	
	
	
	§24

Выполнить задание на стр.149
	
	

	49
	Отделка швейных изделий вышивкой.
	1
	Вишивка. Материалы и оборудование для вышивки крестом. Вышивание 
	Заслушивание со​общений учащихся о народной вышивке. Рассматривание 
	Научатся составлять последовательность вышивки  крестом 
	
	
	
	§25

Ответить на вопросы стр.154
	
	

	50
	Создание 
	1
	
	
	
	
	
	ПР №19
	§25
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	схемы вышивки крестом и выполнение образца вышивки.
	
	швом крест. Использование компьютера в вышивке крестом.
	готовых изделий. Коллективное рас​суждение о после​довательности вышивания изделий. Практи​ческая работа: составление по​следовательности изготовления вы​бранного изделия
	(фартука прямоугольной формы без нагрудни​ка, салфетки, поду​шечки для стула)
	совместную деятельность, правиль​но выражать свои мысли. Познавательные: умеют анализи​ровать информацию, производить логические мыслительные опера​ции (анализ, сравнение). Личностные: проявляют интерес к занятиям предметно-практической деятельностью
	
	
	Выполнить задание на стр.154
	
	

	Раздел «Технологии творческой и опытнической деятельности» 4 ч (всего16 ч)

	51
	Творчес-кий прект «Создание изделий из текстиль-ных материа-лов»
	1
	Понятие о твор​ческой проектной деятельности, индивидуаль​ных и коллек​тивных творче​ских проектах. Цель и задачи проектной дея​тельности в 5 классе. Со​ставные части 
	Беседа «Что такое проект?». Творче​ская проектная деятельность: цели и задачи. Этапы выполнения проекта. Коллек​тивный поиск от​ветов на вопросы (с. 9). Рассматри​вание проектов, 
	Познакомятся с при​мерами творческих проектов пятикласс​ников. Узнают этапы выполнения проекта. Научатся определять цель и задачи 
	Регулятивные: умеют в сотрудни​честве с учителем ставить новые учебные задачи; проявлять позна​вательную инициативу в учебном сотрудничестве; планировать, кон​тролировать и выполнять действие по заданному образцу 

	Творческая работа. Придумы​вание фа​сона вы​бранного изделия, отделки для из​делия
	Выпол-​
нение
проекта,
его
оформ​
ление.


	Составить презента-цию проекта
	
	

	52
	Работа над творчес-ким проектом
	1
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	53
	Оформле-ние проекта
	1
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	54
	Защита и оценка проекта
	1
	годового твор​ческого проекта пятиклассников. Этапы выпол​нения проекта: поисковый (подготовитель​ный), техноло​гический, за​ключительный (аналитиче​ский). Опреде​ление затрат на изготовление проектного из​делия. Испыта​ния проектных изделий. Подго​товка презента​ции, поясни​тельной записки и доклада для защиты творче​ского проекта
	выполненных в прошедшем году. Работа над проек​том. Презентация проекта
	проект​ной деятельности; выполнять проект по разделу; обрабаты​вать изделие по инди​видуальному плану; осуществлять само​контроль и оценку качества готового из​делия; анализировать ошибки, находить и предъявлять инфор​мацию об истории швейных изделий, одежды, инструментов для швейных работ. Овладеют безопасны​ми приемами труда
	с соблюдени​ем норм безопасности; адекватно воспринимать информацию учителя или товарища, содержащую оце​ночный характер отзыва о работе на уроке.
Коммуникативные: умеют рассу​ждать, слушать учителя и одно​классников, формулировать ответы на вопросы.
Познавательные: умеют анализи​ровать информацию, производить логические мыслительные опера​ции (анализ, сравнение); осознанно читают тексты с целью освоения и использования информации; 

Личностные: обладают первичны​ми умениями оценки работ и ответов одноклассников на основе заданных критериев
	
	Презен​-
тация
проекта
	Составить экспертную оценку и самооценку.
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	Раздел «Кулинария» (10 ч)

	55
	Санитария и гигиена на кухне
	1
	Санитарно- гигиенические требования к лицам,приго​товляющим пищу; приго​товлению пи​щи; хранению продуктов и готовых блюд. Необхо​димый набор посуды для пригот    овления пищи. Правила и последова​тельность мы​тья посуды. Уход за по​верхностью стен и пола. Моющие и чис​тящие средства для ухода за посудой, по​верхностью стен и пола. Безопасные приемы работы на кухне. Пра​вила безопасной работы с 
	Вступительное слово. Запуск про​екта «Приготовле​ние воскресного завтрака». Словес​ный рассказ «Са​нитария и гигиена на кухне». Кол​лективная беседа «Набор посуды для приготовления пищи». Рассмат​ривание образцов посуды. Беседа о правилах ухода за посудой. Рас​сматривание об​разцов моющих и чистящих средств для ухода за посу​дой. Чтение на этикетках ин​формации о спо​собе применения средства. Правила безопасной работы на кухне. Показ приемов оказания первой 
	Познакомятся с сани​тарно-гигиеническими требованиями к ли​цам, приготовляющим пищу, приготовлению пищи, хранению про​дуктов и готовых блюд; правилами мы​тья посуды; моющими и чистящими средст​вами для ухода за по​судой, поверхностью стен и пола; правила​ми безопасной работы на кухне и приемами оказания первой по​мощи. Научатся нахо​дить на 
	Регулятивные: умеют в сотрудни​честве с учителем ставить новые учебные задачи; проявлять позна​вательную инициативу в учебном сотрудничестве; планировать, кон​тролировать и выполнять действие по заданному образцу с соблюдени​ем норм безопасности. Коммуникативные: умеют рас​суждать, слышать, слушать и по​нимать партнера, планировать и согласованно осуществлять со​вместную деятельность, правиль​но выражать свои мысли. Познавательные: извлекают необ​ходимую информацию из прослушанного объяснения, умеют делать умозаключения и выводы в словес​ной форме; осуществляют поиск информации из разных источников, 
	Поиск инфор​мации об исто​рии появ​ления от​дельных видов по​суды, но​вейших кухонных приспо​соблениях
	Нахож​дение инфор​мации о спосо​бе при​менения того или иного средства для ухо​да за по​судой
	§26

Ответить на вопросы стр.164
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	газо​выми плитами, электронагре​вателями.
	помощи при порезах и ожо​гах. Разгадывание кроссворда на те​му «Посуда» Словесный рассказ «Первая помощь при отравлениях». Выполнение прак​тической работы: составление своей пирамиды питания
	этикетке ин​формацию о способе применения моющего или чистящего сред​ства
	расширяющей и дополняющей представление о видах посуды, кухонных приспособлениях. Личностные: проявляют интерес к учебной деятельности
	
	
	
	
	

	56
	3доровое питание
	1
	Питание как физиологиче​ская потреб​ность. Пищевые (питательные) вещества. Зна​чение белков, жиров, углево​дов для жизне​деятельности человека. Пище​вая пирамида. Роль витами​нов, минераль​ных веществ и воды в обме​не веществ; их содержание в пищевых 
	Питание как фи​зиологическая по​требность. Кол​лективная беседа «Пищевые (пита​тельные) вещест​ва». Значение белков, жиров, уг​леводов для жиз​недеятельности человека. Пищевая пирамида. Словес​ный рассказ «Роль витаминов, мине​ральных веществ и воды в обмене веществ, 
	Научатся находить и предъявлять инфор​мацию о содержании в пищевых продуктах витаминов, минераль​ных веществ и микро​элементов; определять индивидуальный ре​жим питания и днев​ной рацион на основе пищевой пирамиды. 
	Регулятивные: умеют в сотрудни​честве с учителем ставить новые учебные задачи; проявлять позна​вательную инициативу в учебном сотрудничестве; планировать, кон​тролировать и выполнять действие по заданному алгоритму с соблю​дением норм безопасности. Коммуникативные: умеют рас​суждать, слышать, слушать и по​нимать партнера, планировать и согласованно
	Поиск информа​ции о зна​чении термина «вита​мин», продук​тах - чем​пионах по содер​жанию различ​ных вита​минов
	ЛПР №3

Состав​ление своей пирами​ды пи​тания
	§26

Выполнить задание на стр. 163
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	про​дуктах. Пище​вые отравления. Правила, по​зволяющие их избежать. Пер​вая помощь при отравлениях. Режим питания
	их содер​жание в пищевых продуктах». Пище​вые отравления. Коллективный по​иск ответа на во​прос: какие прави​ла надо соблюдать для того, чтобы избежать пищевых отравлений?
	Освоят исследователь​ские навыки при про​ведении лабораторных работ по определению качества пищевых продуктов и питьевой воды
	осуществлять со​вместную деятельность, правиль​но выражать свои мысли. Познавательные: умеют самостоя​тельно формулировать проблему; делать умозаключения и выводы в словесной форме; осуществлять поиск способов решения проблем творческого характера, поиск суще​ственной информации, дополня​ющей и расширяющей имеющиеся представления о питании. Личностные: проявляют интерес к предмету, осознают важность его изучения
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	57
	Бутербро-ды и горячие напитки
	1
	Значение хлеба в питании че​ловека. Про​дукты, исполь​зуемые для приготовления бутербродов. Виды бутер​бродов. Техно​логия приго​товления бутербродов. Инструменты и приспособле​ния для нарез​ки. Требования к качеству го​товых бутер​бродов. Усло​вия и сроки их хранения. По​дача бутербро​дов. Профессия повара. Виды горячих напитков (чай, кофе, какао, горячий шоколад). Сор​та чая, их вку​совые достоин​ства, полезные свойства. Влияние эфир​ных масел, во​ды на качество напитка. Тех​нология зава​ривания, пода​ча чая. Сорта и виды кофе. Устройства для размола зерен кофе. Техноло​гия приготов​ления, подача кофе. Приборы для приготов​ления кофе. Получение ка​као-порошка. Технология приготовления, подача напитка какао
	Сообщения о ви​таминах. Словес​ный рассказ «Из истории появ​ления хлеба». Зна​чение хлеба в пи​тании человека. Коллективная бе​седа «Продукты, используемые для приготовления бутербродов». Игра «Узнай продукт» (по вкусу). Словес- но-иллюсгративный рассказ с элемен​тами беседы «Виды бутербродов. Тех​нология приготов​ления бутербро​дов». Инструменты и приспособления для нарезки. Кол​лективный поиск ответа на вопрос: какие требования предъявляются к качеству готовых бутербродов? Демонстрация способов подачи бутербродов, рас​сматривание об​разцов и слайдов. Коллективная бе​седа «Виды горя​чих напитков». Словесно-иллюст- ративный рассказ с элементами бе​седы «Сорта чая, их вкусовые до​стоинства, полез​ные свойства». Демонстрация приемов заварива​ния и подачи чая. Словесно-иллю- стративный рас​сказ с элементами беседы «Сорта и виды кофе». Рас​сматривание уст​ройств для размо​ла зерен кофе, приборов для при​готовления кофе. 


	Познакомятся с про​фессией пекаря. На​учатся приготовлять и оформлять бутер​броды; определять вкусовые сочетания продуктов в бутербро​дах; подсушивать хлеб для канапе в жароч​ном шкафу или тосте​ре; приготовлять горя​чие напитки (чай, ко​фе, какао); проводить сравнительный анализ вкусовых качеств раз​личных видов чая и кофе; находить и предъявлять инфор​мацию о растениях, из которых можно приготовить горячие напитки; дегустиро​вать бутерброды и горячие напитки
	Регулятивные: умеют в сотрудни​честве с учителем ставить новые учебные задачи; проявлять позна​вательную инициативу в учебном сотрудничестве; запоминать инст​рукцию; планировать и проговари​вать этапы работы; следовать со​ставленному плану; вносить изме​нения в свои действия в случае отклонения от прогнозируемого конечного результата. Коммуникативные: умеют рассу​ждать, слышать, слушать и пони​мать собеседника, инициативно со​трудничать в поиске информации, отвечать на вопросы, делать выво​ды, планировать и согласованно осуществлять совместную деятель​ность, правильно выражать свои мысли.
Познавательные: умеют результа​тивно мыслить и работать с инфор​мацией в современном мире; нахо​дить необходимую для выполнения работы информацию в материалах учебника, дополнительной литературе; самостоятельно формулировать проблему; делать умозаключения и выводы в словесной форме; осуществлять поиск способов решения проблем творческого характера.

Личностные: проявляют интерес к учебной деятельности, уважительное отношение к профессии повара
	Составле​ние рас​сказа о профес​сии пова​ра, об ис​тории чая, кофе, какао

	
	§28

Ответить на вопросы стр.175
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	Приготовление бутербродов и горячих напитков
	1
	
	
	
	
	
	
	§28

Выполнить задание на стр. 174
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12

	59
	Блюда из овощей и фруктов
	1
	Пищевая (пита​тельная) цен​ность овощей и фруктов. Со​держание в них витаминов, ми​неральных ве​ществ, глюко​зы, клетчатки. Способы хра​нения овощей и фруктов. Оп​ределение до​брокачествен​ности овощей по внешнему виду. Методы определения количества ни​тратов в ово​щах. Способы удаления лиш​них нитратов из овощей. Общие правила механической кулинарной об​работки овощей. Особенности обработки раз​личных ово​щей. Правила измельчения овощей, наибо​лее распростра​ненные виды нарезки ово​щей. Инстру​менты и при​способления для нарезки. Салаты. Техно​логия приго​товления салата из сырых ово​щей (фруктов). Украшение го​товых блюд. Значение и ви​ды тепловой обработки про​дуктов (варка, припускание, бланширова​ние, жаренье, пассерование, тушение, запе​кание). Преиму- щества и недо​статки различ​ных способов тепловой обра​ботки 
	Сообщения об ис​тории хлеба, кофе, чая, какао; про​фессии повара. Рассказ «Пищевая (питательная) цен​ность овощей и фруктов». Игра «Узнай овощ или фрукт» (по вкусу). Коллективный поиск ответа на вопросы: как хранят овощи? как определить доброкачествен​ность овощей по внешнему ви​ду? Рассказ с по​казом приемов «Методы опреде​ления количества нитратов в ово​щах». Способыудаления лишних нитратов из ово​щей. Демонстрация способов механи​ческой кулинар​ной обработки различных овощей. Рассказ «Особен​ности обработки различных овощей». Рассматривание инструментов и приспособлений для нарезки ово​щей. Демонстрация приемов пользова​ния ими. Коллек​тивная беседа «Салаты: техноло​гия приготовления и украшение блюд». Рассматривание слайдов. Рассказ «Значение и виды тепловой обработ​ки продуктов». Коллективная бе​седа «Преимуще​ства и недостатки различных спосо​бов тепловой об​работки овощей». Рассказ с демонст​рацией приемов приготовления «Салаты и винег​реты из вареных овощей». Беседа «Требования к ка​честву и 
	Научатся определять доброкачественность овощей и фруктов по внешнему виду и с помощью индика​торов; выполнять кулинарную механи​ческую обработку овощей и фруктов; читать технологиче​скую документацию; соблюдать последова​тельность приготовле​ния блюд по техноло​гической карте; гото​вить салат из сырых овощей или фруктов; готовить гарниры и блюда из вареных овощей; осуществлять органолептическую оценку готовых блюд; находить и предъяв​лять информацию

исполь​зуемых в кулинарии, блюдах из них, влия​нии на сохранение здоровья человека; о способах тепловой обработки, вующих сохранению питательных веществ и витаминов; выпол​нять фигурную нарез​ку овощей для худо​жественного 
	Регулятивные: умеют проявлять познавательную инициативу в учеб​ном сотрудничестве; планировать и проговаривать этапы работы; сле​довать составленному плану; вно​сить изменения в свои действия в случае отклонения от прогнози​руемого конечного результата. Коммуникативные: умеют рассу​ждать, слышать, слушать и пони​мать собеседника, планировать и согласованно выполнять совмест​ную деятельность, правильно выражать свои мысли; проявляют вежливое, уважительное отношение ко всем членам группы. Познавательные: умеют самостоя​тельно формулировать проблему, делать умозаключения и выводы в словесной форме; осуществлять поиск способов решения проблем творческого характера, существен​ной информации. Личностные: имеют мотивацию к учебной деятельности; проявляют интерес к предмету; владеют эле​ментами организации умственного и физического труда; осуществляют самооценку способностей при тру​довой деятельности в различных сферах
	Поиск информа​ции об ис​тории по​явления овощей в питании человека
	
	§29

Ответить на вопросы стр179
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	Приготовление фруктово-го салата
	1
	
	
	
	
	ЛПР №15
	
	§29

Выплнить задание на стр. 179
	
	

	61 
	Тепловая кулинар-ная обработка овощей
	1
	
	
	
	
	ЛПР №16
	
	§30

Выполнить задание на стр. 183
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	Приготовление блюд из овощей
	1
	
	
	
	
	
	
	§30

Ответить на вопросы стр183
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	овощей. Технология приготовления салатов и ви​негретов из ва​реных овощей. Требования к качеству и оформлению готовых блюд
	оформле​нию готовых блюд».
	оформ​ления салатов.
Освоят безопасные приемы работы ножом и приспособлениями для нарезки овощей, тепловой обработки овощей
	
	
	
	
	
	

	63


	Блюда из яиц


	1


	Значение яиц в питании че​ловека. Исполь​зование яиц в кулинарии. Меры предос​торожности при работе с яйцами. Способы опре-деления свеже​сти яиц. Спосо​бы хранения яиц. Техноло​гия приготов​ления блюд из яиц. При​способления для взбивания. Способы варки 
	Заслушивание со​общений учащихся об истории появ​ления круп, мака​ронных изделий. Рассказ «Значение яиц в питании че​ловека». Коллек​тивная беседа «Использование яиц в кулинарии». Рассказ с демонст​рацией приемов работы «Способы определения све​жести яиц». Рассказ о способах хране​ния яиц. 
	Научатся определять свежесть яиц с помо​щью овоскопа или подсоленной воды; го​товить блюда из яиц; находить и предъяв​лять информацию о способах хранения яиц без холодильни​ка, о блюдах из яиц, способах оформления яиц к народным 
	Коммуникативные: умеют рас​суждать, слышать, слушать и по​нимать партнера, планировать и согласованно осуществлять со​вместную деятельность, правиль​но выражать свои мысли. Познавательные: умеют находить необходимую для выполнения ра​боты информацию в материалах учебника; результативно мыслить и работать с информацией в 
	ЛПР №17

Поиск информа​ции о ви​дах яиц, исполь​зуемых человеком в питании; о спосо​бах оформ ления яиц к народным праздникам Творче​ская рабо​та. Работа над про​ектом «Приго​товление воскрес​ного зав- трака для всей семьи» (дома)в
	
	§31
Ответить на вопросы и выполнить задание на стр. 188


	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12

	64
	Приготовление завтрака

Сервировка стола к завтраку
	1
	куриных яиц: всмятку, «в ме​шочек», вкру​тую. Подача вареных яиц. Жаренье яиц: приготовление яичницы-гла​зуньи, омлета натурального. Подача гото​вых блюдМеню завтрака. Понятие о ка​лорийности продуктов. Понятие о сер​вировке стола. Особенности сервировки сто​ла к завтраку. Набор столово​го белья, при​боров и посуды для завтрака. Способы скла​дывания салфе​ток. Правила поведения за столом и пользования 
	Коллек​тивная беседа «Технология при​готовления блюд из яиц». Рассмат​ривание приспо​соблений для взбивания яиц. Рассказ с демонст​рацией приемов варки яиц, их жа​ренья. Беседа «Подача готовых блюд». Лабора​торная работа Заслушивание со​общений учащих​ся о видах яиц, способах их офор​мления к народным праздникам. Кол​лективный поиск ответа на вопрос: что такое меню Рассказ о кало​рийности продук​тов. Словесно​иллюстративный рассказ с элемен​тами беседы «Сер​вировка стола к завтраку». Осо​бенности серви​ровки стола к 
	Праздникам Научатся подбирать столовое белье для сервировки стола к завтраку, столовые приборы и посуду для завтрака; составлять меню завтрака; рас​считывать количество и стоимость продуктов для стола; сервировать стол к завтраку (овла​дение навыками эсте​тического оформления стола); складывать салфетки
	совре​менном мире; ориентироваться в своей системе знаний (отличать новое от уже известного с помощью учителя).
Личностные: обладают первичными умениями оценки работ и ответов одноклассников на основе задан​ных критериев Регулятивные: умеют в сотрудни​честве с учителем ставить новые учебные задачи; проявлять позна​вательную инициативу в учебном сотрудничестве; запоминать инст​рукцию; планировать, контролиро​вать и выполнять действие по за​данному образцу с соблюдением норм безопасности. Коммуникативные: умеют рассу​ждать, слышать, слушать и пони​мать учителя и 
	ЛПР №18

	
	§32 Ответить на вопросы
и выполнить задание на стр. 192
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	столовыми приборами
	завтраку. Спосо​бы складывания салфеток. Практи​ческая работа: складывание сал​феток. Ролевая игра «Хозяйка и гости за столом»?
	
	одноклассников, планировать и согласованно осуще​ствлять совместную деятельность, правильно выражать свои мысли. Познавательные: извлекают необходимую информацию из про​слушанного объяснения, умеют ориентироваться в своей системе знаний (отличать новое от уже из​вестного, перерабатывать полу​ченную информацию - делать вы​воды в результате совместной ра​боты всего класса); осуществляют поиск информации из разных ис​точников.
Личностные: участвуют в творче​ской деятельности эстетического характера
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	Раздел «Технологии творческой и опытнической деятельности» 4 ч (всего 16ч)

	65
	Творческий проект «Приготовление завтрака для всей семьи»
	1
	Этапы работы над проектом. Варианты из​делий. Форму​лирование задачи. Техно​логия приготовления завтрака. Работа над проектом. Презентация проекта
	Коллективная бе​седа об этапах ра​боты над проектом. Рассматривание вариантов изделий. Практическая ра​бота: приготовление завтрака и оформ​ление документа​ции. Презентация проектов
	Получат знания по разделу «Кулинария»Научатся самостоя​тельно планировать свою деятельно-сть, определять цель и задачи проектной деятельнос-ти, осущест-влять само​контроль и оценку ка​чества готового блюда, анализировать ошибки, изготовлять изделия, оформлять документацию по про​екту, проводить пре​зентацию своей работы
	Регулятивные: умеют в сотрудни​честве с учителем ставить новые учебные задачи, принимать и со​хранять учебную задачу урока, планировать свою деятельность, оценивать результат своих дейст​вий, вносить соответствующие кор​рективы.
Коммуникативные: умеют рассу​ждать, правильно выражать свои мысли.
Познавательные: умеют самостоя​тельно формулировать проблему; делать умозаключения и выводы
	Выбор вариан​та из​делия, оформ​ление доку​мента​ции по про​екту
	
	Работать рад документацией проекта.
	
	

	66
	Работа над проектом
	1
	
	
	
	
	
	Презен-тация проекта
	Подгото-вить презента-цию проекта.
	
	

	67
	Оформление проекта
	1
	
	
	
	
	
	
	Работать над документацией проекта
	
	

	68


	Защита творчес-кого  проекта
	1
	
	
	
	
	
	
	Работать над корректировкой проекта
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


